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OKTOBERFEST-VARIANTEN
Oktoberfest Schmankerl 1

Salate
Krautsalat
Bayerischer Kartoffel-Specksalat (lauwarm serviert)

Bayerischer Kartoffel-Gurkensalat (vegetarisch)
% %k %k

Hauptspeisen
Original Weillwdrste von Vinzenzmurr mit sifem Senf
Bayerischer Leberkase

Nlrnberger Rostbratwirstchen mit Senf
* % %

Beilagen
Sauerkraut

Kartoffelstampf
Braune Sauce
Rustikale Brotauswahl

Laugenbrez'n
% %k %k

Mindestpersonenanzahl: 40 Personen

Die Speisen verstehen sich als Vorschldge, bei denen sich einzelne Bestandteile unter
Bericksichtigung einer eventuell erforderlichen Neukalkulation austauschen,
erweitern oder minimieren lassen. Sprechen Sie uns dazu gerne an.
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OKTOBERFEST-VARIANTEN
Oktoberfest Schmankerl 2

TISCHBUFFET Hauptspeisen
Auf den bayerisch eingedeckten Tischen werden  Original WeiRwdrste von Vinzenzmurr mit stfdem
folgende Spezialitaten fir Ihre Gaste bereitstehen: Senf
Bayerischer Leberkase
Laugenbrez'n NUrnberger Rostbratwirstchen mit Senf
Landjager, Griebenschmalz, Schupfnudelauflauf (vegetarisch)
Obatzda mit roten Zwiebeln, Krduterquark, kR
Salzstangen und Gewdrzgurken
Beilagen
Sauerkraut, Kartoffelstampf,
HAUPTBUFFET Braune Sauce,
Rustikale Brotauswahl
Salate A
Krautsalat
Bayerischer Kartoffel-Specksalat (lauwarm serviert) Dessert im Weckglas serviert
Bayerischer Kartoffel-Gurkensalat (vegetarisch) Topfenmousse mit Erdbeersauce
kK Apfelstrudel mit Vanillesauce
%k sk ok
Vorspeise

Wacholder gerdaucherte Forellenfilets mit

Sahnemeerrettich
k %k k

Mindestpersonenanzahl: 40 Personen

Die Speisen verstehen sich als Vorschldge, bei denen sich einzelne Bestandteile unter
Bericksichtigung einer eventuell erforderlichen Neukalkulation austauschen,
erweitern oder minimieren lassen. Sprechen Sie uns dazu gerne an.
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OKTOBERFEST-VARIANTEN
Oktoberfest Schmankerl =

TISCHBUFFET Hauptspeisen
Auf den bayerisch eingedeckten Tischen werden Spanferkel vom Grill
folgende Spezialitaten fur lhre Gaste bereitstehen: oAk
Laugenbrez'n Beilagen
Landjadger, Griebenschmalz, Sauerkraut, Kartoffeln im Ackermantel oder
Obatzda mit roten Zwiebeln, Krauterquark, KartoffelkloRe,
Salzstangen und Gewdrzgurken Braune Sauce,
Rustikale Brotauswahl
HAUPTBUFFET ook
Salate Dessert im Weckglas serviert
Krautsalat Bayerische Creme
Bayerischer Kartoffel-Specksalat (lauwarm serviert) Apfelstrudel mit Vanillesauce
Bayerischer Kartoffel-Gurkensalat (vegetarisch) o
% %k %
Vorspeise

Wacholder geraucherte Forellenfilets mit

Sahnemeerrettich
* % %

Mindestpersonenanzahl: 40 Personen

Die Speisen verstehen sich als Vorschldge, bei denen sich einzelne Bestandteile unter
Bericksichtigung einer eventuell erforderlichen Neukalkulation austauschen,
erweitern oder minimieren lassen. Sprechen Sie uns dazu gerne an.
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OKTOBERFEST-VARIANTEN

Oktoberfest Schmankerl 4

TISCHBUFFET
Auf den bayerisch eingedeckten Tischen werden
folgende Spezialitaten flr Ihre Gaste bereitstehen:

Laugenbrez'n
Landjager, Griebenschmalz,
Obatzda mit roten Zwiebeln, Krauterquark,
Salzstangen und Gewdrzgurken

HAUPTBUFFET

Salate
Krautsalat
Bayerischer Kartoffel-Specksalat (lauwarm serviert)

Bayerischer Kartoffel-Gurkensalat (vegetarisch)
k ok 3k

Vorspeise
Wacholder gerdaucherte Forellenfilets mit

Sahnemeerrettich
* %k %k

Suppe

Klrbiscremesuppe
%ok sk

Hauptspeisen
Original WeiRwirste von Vinzenzmurr mit stiRem Senf

Spanferkel vom Grill
Mit Kase gratinierter Spatzle-Lauchauflauf

(vegetarisch)
k %k k

Beilagen
Sauerkraut, Kartoffeln im Ackermantel oder

KartoffelkloRe,

Braune Sauce, Rustikale Brotauswahl
k %k 3k

Dessert im Weckglas serviert
Bayerische Creme

Apfelstrudel mit Vanillesauce
k k%

Mindestpersonenanzahl: 40 Personen

Die Speisen verstehen sich als Vorschldge, bei denen sich einzelne Bestandteile unter
Bericksichtigung einer eventuell erforderlichen Neukalkulation austauschen,
erweitern oder minimieren lassen. Sprechen Sie uns dazu gerne an.
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OKTOBERFEST-VARIANTEN
Oktoberfest Schimankerl 5

TISCHBUFFET Hauptspeisen
Auf den bayerisch eingedeckten Tischen werden Original WeilRwUrste von Vinzenzmurr mit stifSem Senf
folgende Spezialitaten fur Ihre Gaste bereitstehen: Leberkdse im Brotchen
Mini Hax'n
Laugenbrez'n Spanferkel vom Grill
Landjager, Griebenschmalz, Kase gratinierter Spatzle-Lauchauflauf (vegetarisch)
Obatzda mit roten Zwiebeln, Krduterquark, ok
Salzstangen und Gewdrzgurken
Beilagen
HAUPTBUFFET Sauerkraut, Kartoffeln im Ackermantel oder
KartoffelkloRe,
Salate Braune Sauce, Rustikale Brotauswahl
Krautsalat e
Bayerischer Kartoffel-Specksalat (lauwarm serviert)
Bayerischer Kartoffel-Gurkensalat (vegetarisch) Dessert im Weckglas serviert
*ok ok Bayerische Creme
Apfelstrudel mit Vanillesauce
Vorspeise ok

Wacholder geraucherte Forellenfilets mit

Sahnemeerrettich
% K 3k

Suppe

Klrbiscremesuppe
k k%

Mindestpersonenanzahl: 40 Personen

Die Speisen verstehen sich als Vorschldge, bei denen sich einzelne Bestandteile unter
Bericksichtigung einer eventuell erforderlichen Neukalkulation austauschen,
erweitern oder minimieren lassen. Sprechen Sie uns dazu gerne an.




Allgemeine Geschaftsbedingungen

Zahlungsbedingungen

Falls nicht anders lautend angegeben, sind alle genannten Preise Nettopreise und verstehen sich zuzlglich gesetzlicher
Mehrwertsteuer. Bei Auftragserteilung erbitten wir eine Anzahlung von 20 % fir die Reservierung, die wir fir kurzfristige Stornierungen
einbehalten. Eine weitere Anzahlungin Héhe von 40 % wird 14 Tage vor Veranstaltungsdatum fallig. Der Rechnungsendbetrag von 40 % plus
eventueller Zusatzleistungen ist sofort nach Rechnungslegung ohne Abzug zu zahlen.

Bei Messekunden gilt: 50 % Anzahlung bis 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn, sowie Falligkeit des Rechnungsendbetrages abzlglich der
geleisteten Anzahlung sofort nach Rechnungslegung. Achtung! Ohne Eingang der Anzahlung verliert die von uns erstellte
Auftragsbestatigung lhre Gultigkeit. Bei Kunden oder Messekunden, die lhren Firmensitz nicht in Deutschland haben, gilt eine Anzahlung
von 50 % bis 21 Tage vor Veranstaltungsbeginn. Bei Kunden aus einem Nicht-EU-Land akzeptieren wir nur Vorauszahlung.

Stornierungen
Stornierungen berechnen wir wie folgt:

Bis 18 Wochen vor Veranstaltungsdatum eine pauschale Bearbeitungsgebihr von 10 % der Auftragssumme.
Bis 12 Wochen vor Veranstaltungsdatum 20 % der Auftragssumme.

Bis 8 Wochen vor Veranstaltungsdatum 35 % der Auftragssumme.

Bis 4 Wochen vor Veranstaltungsdatum 50 % der Auftragssumme.

Bis 3 Wochen vor Veranstaltungsdatum 80 % der Auftragssumme.

Bis 1 Woche vor Veranstaltungsdatum 100 % der Auftragssumme.

Ausstattungsgegenstinde/Leihartikel
Alle Ausstattungsgegenstande Uberlassen wir Ihnen leihweise. Gestatten Sie uns daher an dieser Stelle den Hinweis, dass wir Ihnen fir
Bruch oder Fehimengen den Wiederbeschaffungswertin Rechnung stellen miissen.

Ausstattungsgegenstande/Leihartikel (zusatzliche Messeregelung)

Bei GroRinventar wie Kiichengeraten und Mobiliar handelt es sich bei der leihweisen Stellung um die Anlieferung bis Messestand. Anschluss
und Aufbaugebiihren sind in den angebotenen Preisen nicht enthalten. Aus Versicherungsgriinden dirfen Wasser und Stromanschlisse
nur durch die von der Messe AG beauftragten Techniker durchgefiihrt werden. (Diese missen Aussteller Gber lhren Zugang im Online-
Bereich der Messe AG beauftragen.) Bei einigen Messen gelten Sondereinfahrtsregelungen beziglich des Abbaus bzw. der Rickholung des
Equipments. In der Regel durfen Caterer und deren Fahrzeuge erst 3 Stunden nach Messeschluss auf das Gelande (siehe auch Vertrag
zwischen Aussteller und Messe AG bzw. Fremdveranstalter). Der Kunde ist bis zum Zeitpunkt der moglichen Abholung fiir das
treuhanderisch tberlassene Equipment verantwortlich. Kunden, die eine Ubergabe direkt zum Messeschluss wiinschen, missen uns eine
Sondereinfahrtsgenehmigung Gber die Messe AG besorgen, welche den Zutritt fir das Abbaupersonal sowie die erforderlichen Fahrzeuge
beinhaltet.

Abbau-Eintrittskarten (nur fir Personen, nicht fiir Fahrzeuge giltig)

Das Personal, welches die Ubergabe direkt nach Messeschluss macht, ist bis zur endgiltigen Abholung des Equipments
durch unsere Fahrzeuge als Abbaupersonal zu bezahlen. Gleiches gilt auch fur Riicknahmen der Kommissionswaren oder Leergut. Eine
Abholung spatestens am Folgetag der Messe sichern wir zu.

Hinweis
Sollte es bei Auftragen durch die allgegenwartige Personalknappheit zu Kapazitdtsengpasse kommen, sind wir berechtigt,
Kooperationspartner einzubinden bzw. mit der Durchfihrung zu beauftragen.

Anlieferung

Die Anlieferung erfolgt bis hinter die erste ebenerdige Tur per Rollwagen. Sollte die Lieferung in ein oberes Stockwerk erfolgen und kein
geeigneter Fahrstuhl zur Verfligung stehen, benétigen wir einen zweiten Fahrer. Daher erfolgt in diesem Fall die Berechnung der
Lieferkosten nach Aufwand. Bitte unbedingt vorher angeben!

Anlieferung/Messeregelung

Um einen reibungslosen Ablauf zu ermoglichen, stellen Sie uns bitte vor Messebeginn genligend Ausstellerausweise oder andere
Legitimationen, die zum freien Zutritt zum Messegeldnde berechtigen, flr Fahrer, Beifahrer und Servicepersonal (Hostess/en) zur
Verfligung.

Messe-Personal

Aufgrund unserer langjahrigen Erfahrung im Personalbereich kénnen wir Ihnen qualifiziertes Personal fir Ihren Messestand fir die
Bereiche Service und Produktdemonstration anbieten. Koche auf Anfrage. Das Personal erhalt pro Tag zweimal eine halbe Stunde Pause
inkl. kostenloser Verpflegung. Bitte planen Sie genlgend Personal auf den Stdnden ein. Bei dauerhaft groRem Andrang ist ein
Personalnachschub ratsam. Bitte denken Sie friihzeitig daran, fir das gesamte benétigte Personal Ausstellerausweise, Eintrittskarten oder
andere Legitimationen, die zum freien Zutritt auf das Messegelande berechtigen, bereitzustellen.

Sonn-und Feiertagsregelung

An Sonn- und Feiertagen berechnen wir Anfahrtskosten mit 100 % Aufschlag. Personalkosten an Sonntagen werden mit 50 % Aufschlag
berechnet. An gesetzlichen Feiertagen berechnen wir einen Aufschlag von 100 % fur das Personal.

Dieses Schriftwerk unterliegt dem Urheberschutz! Der gesamte Angebotstext ist geistig-schopferisches Eigentum des Erstellers und somit geschiitzt und darf
weder kopiert, noch in modifizierter Version wiedergegeben werden. Die Weitergabe zum Zwecke des Preisvergleiches oder Angebot abgleichender
MaRnahmen an Mitbewerber, wird ebenfalls untersagt. 6
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Datenschutzhinweise der

Creativ Catering Hannover GmbH
Geschaftsfihrer: Wolfgang Richter
Am Lindenhofe 23

30519 Hannover

Inhalt

. Name und Kontaktdaten der verantwortlichen Stelle

. Erhebung und Speicherung personenbezogener Daten; Art, Zweck und Verwendung
. Weitergabe von Daten an Dritte

. lhre Rechte als betroffene Person

. Ihr Recht auf Widerspruch

. Datenverarbeitung Gber unsere Website
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1. Name und Kontaktdaten der verantwortlichen Stelle
Diese Datenschutzhinweise gelten flr uns

Creativ Catering Hannover GmbH
Geschaftsfihrer: Wolfgang Richter
Am Lindenhofe 23

30519 Hannover

Tel: 0511 — 600 48 48

Fax: 0511 — 600 48 47

E-Mail: info@allerbest-catering.de

als verantwortliche Stelle.

2. Erhebung und Speicherung personenbezogener Daten; Art, Zweck und Verwendung
Wenn Sie uns beauftragen, werden folgende Informationen erhoben:

- Anrede, Titel, Vorname, Nachname

- Anschrift

- E-Mail-Adresse

- Telefonnummer (Festnetz und/oder Mobilfunk)

- ggf. Faxnummer (wenn vorhanden & gewinscht)

- ggf. Kontodaten

- ggf. Geburtsdatum

Aulerdem werden alle Informationen erhoben, die fir die Erfillung des Vertrages mit Ihnen notwendig sind.

Die Erhebung der personenbezogenen Daten erfolgt,

- um Sie als Kunden identifizieren zu kbnnen;

- um Sie angemessen beraten zu kbnnen;

- um unsere vertraglichen Pflichten Ihnen gegentber erfillen zu kénnen;
- um unseren gesetzlichen Verpflichtungen nachkommen zu kénnen:

- zur Korrespondenz mit Ihnen;

- zur Rechnungsstellung bzw. ggf. im Rahmen des Mahnwesens;

- zu Zwecken der zulassigen Direktwerbung;

- zur Geltendmachung etwaiger Anspriche gegen Sie

Die Verarbeitung der personenbezogenen Daten erfolgt anldsslich Ihrer Anfrage bei uns und ist zu den genannten Zwecken fiir die
Bearbeitung lhres Auftrags und fir die Erflillung von Verpflichtungen aus dem zugrundeliegenden Vertrag erforderlich. Die
erhobenen personenbezogenen Daten werden bis zum Ablauf der gesetzlichen Aufbewahrungspflicht fur Kaufleute (6, 8 oder 10
Jahre nach Ablauf des Kalenderjahres, in dem das Vertragsverhaltnis beendet wurde,) gespeichert und danach geldscht. Dies gilt
ausnahmsweise nicht, wenn wir aufgrund von steuer- oder handelsrechtlichen Aufbewahrungspflichten (gemalk HGB, StGB oder
AO) zu einer langeren Speicherung verpflichtet sind oder wenn Sie in eine dartiber hinausgehende Speicherung eingewilligt haben.

7,
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3. Weitergabe von Daten an Dritte

Eine Ubermittlung Ihrer personenbezogenen Daten an Dritte findet grundsatzlich nicht statt. Ausnahmen hiervon gelten nur,
soweit dies fur die Abwicklung von Vertragsverhaltnissen mit Ihnen erforderlich ist. Hierzu zahlt insbesondere die Weitergabe an
von uns beauftragte Dienstleister (sog. Auftragsverarbeiter) oder sonstige Dritte, deren Tatigkeit fir die Vertragsdurchfiihrung
erforderlichist (z.B. Versandunternehmen oder Banken). Die weitergegebenen Daten dirfen von den Dritten ausschlieRlich zu den
genannten Zwecken verwendet werden. Fir den Fall, das wir fir Ihren Auftrag keine entsprechenden Kapazitaten mehr haben,
bieten wir lhnen an, lhren Auftrag an ein befreundetes Catering-Unternehmen weiterzuleiten. Hierzu wirden wir im Vorfeld
selbstverstandlich Ihre Einwilligung einholen oder einer entsprechenden Bitte von Ihnen Folge leisten. Mit der Weiterleitung gehen
dann alle Datenschutz-Verpflichtungen im vollen Umfang an den Folgebetrieb Gber. Da wir auf deren Datenschutzrichtlinien keinen
Einfluss haben, informieren Sie sich bei Bedarf bitte selber.

4. |hre Rechte als betroffene Person

Ihnen - als von der Datenverarbeitung betroffene Person - stehen verschiedene Rechte zu:

« Widerrufsrecht: Von Ihnen erteilte Einwilligungen kdnnen Sie jederzeit uns gegentber widerrufen. Die Datenverarbeitung, die auf
derwiderrufenen Einwilligung beruht, darf dann fir die Zukunft nicht mehr fortgefthrt werden.

» Auskunftsrecht: Sie konnen Auskunft Uber lhre von uns verarbeiteten personenbezogenen Daten verlangen. Dies gilt
insbesondere fir die Zwecke der Datenverarbeitungen, die Kategorien der personenbezogenen Daten, ggf. die Kategorien von
Empfangern, die Speicherdauer, ggf. die Herkunft Ihrer Daten sowie ggf. flir das Bestehen einer automatisierten
Entscheidungsfindung einschlieilich Profiling und ggf. aussagekraftigen Informationen zu deren Details.

« Berichtigungsrecht: Sie kénnen die Berichtigung unrichtiger oder die Vervollstandigung lhrer bei uns gespeicherten
personenbezogenen Datenverlangen.

* Léschungsrecht: Sie konnen die Loschung lhrer bei uns gespeicherten personenbezogenen Daten verlangen, soweit deren
Verarbeitung nicht zur Auslbung des Rechts auf freie MeinungsdaulRerung und Information, zur Erflllung einer rechtlichen
Verpflichtung, aus Grinden des offentlichen Interesses oder zur Geltendmachung, Auslbung oder Verteidigung von
Rechtsansprichen erforderlichist.

* Recht auf Einschriankung der Verarbeitung: Sie kénnen die Einschrankung der Verarbeitung lhrer personenbezogenen Daten
verlangen, soweit die Richtigkeit der Daten von lhnen bestritten wird, die Verarbeitung unrechtmaRig ist, Sie aber deren Loschung
ablehnen. AuRerdem steht Ihnen dieses Recht zu, wenn wir die Daten nicht mehr benétigen, Sie diese jedoch zur Geltendmachung,
AusUbung oder Verteidigung von Rechtsansprichen bendétigen. Darliber hinaus haben Sie dieses Recht, wenn Sie Widerspruch
gegendie Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten eingelegt haben.

« Recht auf Dateniibertragbarkeit: Sie kdnnen verlangen, dass wir Ihnen lhre personenbezogenen Daten, die Sie uns bereitgestellt
haben, in einem strukturierten, gdngigen und maschinenlesbaren Format Ubermitteln. Alternativ kénnen Sie die direkte
Ubermittlung der von lhnen uns bereitgestellten personenbezogenen Daten an einen anderen Verantwortlichen verlangen, soweit
diesmoglichist.

» Beschwerderecht: Sie konnen sich beijeder Aufsichtsbehérde in Deutschland beschweren, wenn Sie z.B. der Ansicht sind, dass wir
Ihre personenbezogenen Daten in unrechtmaRiger Weise verarbeiten. Die Behorde in Niedersachsen ist beispielsweise:

Die Landesbeauftragte flr den Datenschutz Niedersachsen:
Barbara Thiel

Postfach 2 21
30002 Hannover
oder
PrinzenstraRe 5
30159 Hannover

Tel: 0511 /12045 00
Fax: 0511 /1204599
E-Mail: poststelle@Ifd.niedersachsen.de
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5. Ihr Recht auf Widerspruch
Sofern wir lhre personenbezogenen Daten auf Basis eines berechtigten Interesses verarbeiten, haben Sie das Recht, Widerspruch
gegendiese Verarbeitung einzulegen.

Mochten Sie von lhrem Widerspruchsrecht Gebrauch machen, genigt eine Mitteilung in Textform. Sie kdnnen uns also gerne
anrufen, ein Fax schicken oder sich per E-Mail an uns wenden.

Creativ Catering Hannover GmbH
Geschéftsfihrer: Wolfgang Richter
Am Lindenhofe 23

30519 Hannover

Tel: 0511 - 600 48 48

Fax: 0511 —600 48 47

E-Mail: info@allerbest-catering.de

6. Datenverarbeitung online

Auch Gber unsere Internetseite unter www.allerbest-catering.de erfolgt die Verarbeitung bestimmter personenbezogener Daten,
u.a. der IP-Adresse der Website-Besucher. Ergdnzende Datenschutzhinweise finden Sie daher online unter www.allerbest-
catering.de/datenschutz.
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