UNSER MESSE-CATERING
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Sehr geehrte Interessent*innen,

vielen Dank fur lhr Interesse an unserem Unternehmen. Mit diesem Katalog halten Sie bereits das Herzstlck lhres
erfolgreichen Messeauftritts in den Handen. Zeigen Sie Ihren Gasten, dass diese Ihnen Besonderes wert sind. Unsere
kulinarischen Einflisse unterstreichen dabei die Wertigkeit |hrer Produkte.

Erfolgreiches Catering auf Messen erfordert besondere Fahigkeiten

Die Umsetzung einer Vielzahl der unterschiedlichsten Anforderungen verlangt Erfahrung, Professionalitat,
Ideenreichtum, Gespur fir das Besondere und ein gesundes Quantum an Fingerspitzengefihl. Jeder Messeauftritt ist
in seinen Profilanforderungen einzigartig und nur mit dem notigen Know-how zu realisieren. Diese Fahigkeiten sowie
das intuitive Verstandnis fur Ihre Winsche sind unabdingbare Voraussetzungen fiir eine erfolgreiche
Messerealisierung.

Standcatering
Ob fir Pressetage, Fachbesuchertage, Fachmesse, Publikumsmesse oder Mitarbeiter*innenverpflegung.

Gerne Ubernehmen wir Ihr Standcatering z.B. mit Getranken, Canapés, Fingerfood oder anderen kulinarischen
Kostlichkeiten. Auf Wunsch kochen wir auch direkt auf Inrem Messestand, vor den Augen |hrer Gaste mit
entsprechendem Anziehungseffekt.

Sollte der Besucher*innenstrom einmal unterschatzt worden sein, kdnnen wir aufgrund unserer unmittelbaren Nahe
zur Messe Hannover besonders schnell reagieren.

Frische Lieferungen

Wir sind der schnelle und flexible Partner rund um Ihre Messeveranstaltung.

Auf Wunsch kénnen wir Ihre Bestellungen auch splitten, sodass der Messestand ordentlich bleibt und die Ware
immer frisch und neu angeliefert wird.

Und das Beste daran: Der Lieferpreis bleibt gleich - egal ob Sie eine Lieferung wiinschen oder mehrere Lieferungen.

Messepartys

Vom klassischen Gaste-Empfang tUber Cocktail- oder Mottopartys, Prasentationen bis zu lander- und
regionsspezifischen Komplettbewirtungen - wir halten fir Sie jede Menge Uberraschende und innovative Ideen
bereit.

Personal

Gut geschulte und erfahrene Mitarbeiter*innen mit gepflegtem Erscheinungsbild und guten Umgangsformen sind
flr uns eine Selbstverstandlichkeit.

Ihre gewlinschte Fremdsprache beziehen wir selbstverstandlich gerne mit ein.

Equipment

Mit fast 5000 verschiedenen Verleihartikeln runden wir unseren Full-Service ab.

Von der elementaren Bestlickung wie Glaser, Geschirr und Besteck tGber benoétigte Maschinen wie
Kaffeespezialitdtenmaschinen, Spllmaschinen, Kihlschranke in vielen Variationen bis hin zum Mobiliar oder
Dekorationsmaterial bieten wir Thnen ein breites Sortiment.

Sprechen Sie uns gerne an - wir finden immer eine Losung!

Losung typischer Probleme
Platz- und Zeitmangel sind uns bestens bekannt.

Nach Absprache lagern wir Ihre Artikel (Werbematerial, Prospekte usw.) in unserem Lager in Messenahe ein und
liefern auf Abruf.

So kdnnen Sie lhren wertvollen Platzbedarf auf Ihrem Messestand besser ausnutzen.

Wir freuen uns sehr auf Sie.

Mit den AllerBest(en) GriRen I B t
Wolfgang Richter AI e r eS

Creatives Catermg
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KALTE SPEISEN
BOclkwaren

CROISSANTS

Wir halten eine groRe Auswahl an Croissant-Variationen flr ein stfSes Frahstlck bereit.

3er-Mischung
(Mini-Buttercroissant, Mini-Kornhérnchen, Mini-Buttercroissant mit Saaten) 2,20 EUR/Stk.

(Aprikose, Himbeezrlg,rl_\lMulsss(irlll%rngat, Quark-Zitrone) 2,30 EUR/Stk.

2,10 EUR/Stk.
3,20 EUR/Stk.
2,50 EUR/Stk.
3,80 EUR/Stk.

verschieden gefiillte Mini-Croissants
Laugencroissant
Buttercroissant

Schinken-K&ase-Croissant

Prels pro Stiick: ab 2,10 EUR wnetto

Mindestbestellmengen:
Position 1: 30 Stk. pro Mischung
Position 2: 20 Stk. pro Mischung

Positionen 3-5: jeweils 20 Stk. pro Sorte




KALTE SPEISEN
Belegte Backwaren

BROTCHEN & SCHNITTCHEN

Unsere Auswahl in diesem Segment ist sehr umfangreich.

Halbe belegte Brotchen (Weizenbrdtchen und Partybrotchenmix)
(FUr Roggen, Dinkel, Mehrkorn und Laugenstange berechnen wir einen Aufpreis von 0,30 €)
mit folgenden Belagen:

Serranoschinken (+ 0,30 €)

Schwarzwalder Schinken Tomate-Mozzarella
Gekochtes Ei Krauterfrischkase Lachsschinken (+ 0,30 €)
Bierschinken Kochschinken Waldorfsalat (+ 0,30 €)

Jagdwurst Zwiebelmett Gorgonzola (+ 0,30 €)
Kasseler Emmentaler Roquefort (+ 0,30 €)
Gouda Camembert Forelle (+ 1,00 €)
Salami Fleischsalat Lachs (+ 1,00 €)
Pute Frikadelle -
Alle angebotenen belegten Brétchen sind auch als Schnittchen von der Baguettestange oder als Schnittchen vom

Grau- oder Schwarzbrot zum gleichen Preis erhaltlich.

Alle Produkte mit Salatunterlage und ansprechender Garnitur auch als ganze Brétchen (0,30 EUR netto Aufpreis)
sowie als Partybrétchen-Mix erhaltlich.

Preis pro StitcR: 2,90 BUR. netto
Mindestbestellmenge pro Sorte und Belag: 15 Stlick




KALTE SPEISEN
Belegte Backwaren

TRAMEZZINI & FOCACCIA

Tramezzini tricolore Focaccia rustico
Geschichtete dreistockige Dreiecke vom Tramezzini-Brot, Rundes rustikales Focaccia-Brot,
in drei verschiedenen Farben und belegt mit: belegt mit:
BRIE SCHINKEN
Brie, Trauben, Salat Schinken, Kase, Salat, Tomate und Gurke
ITALIAN KASE
Tomate, Mozzarella, Basilikum Salat, Tomate und Gurke
PUTENBRUST TOMATE-MOZZARELLA
Putenbrust, Tomate, Waldorfsalat Tomate, Mozzarella mit Basilikumpesto und Salat
SCHINKEN oder Belag nach Absprache

Schinken, Blattsalat, Tomate, Honigmelone

THUNFISCH
Thunfisch, Tomate, Paprika, Mais

LACHS
Lachs, Sahnemeerrettich, Zitrone

Prels pro Stiick: ab 4,20 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Belag: 15 Stiick




KALTE SPEISEN
Belegte Backwaren

BAGUETTES

Ca. 20 cm lange Baguettestange mit Deckel, reichhaltig belegt mit:

SALAMI
Salami, Salat, Tomate, Gurke und Kase

KOCHSCHINKEN
Kochschinken, Salat, Tomate, Gurke und Kase

THUNFISCH
Thunfisch, Salat, Tomate, Gurke und Kase

ITALIAN
Tomate, Mozzarella mit Basilikumpesto und Salat

Auf Wunsch kénnen wir das Baguette auch mit dem Kase Giberbacken (+1,00 EUR Aufpreis).

Prels pro Stitck: 4,50 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Belag: 15 Stiick




KALTE SPEISEN
Belegte Backwaren

SANDWICHES

Amerikanische WeiRbrotscheiben - diagonal halbiert und dreistockig angerichtet - reichlich belegt mit:

BRIE

Trauben
Salat
Brie

ITALIAN PUTENBRUST SCHINKEN THUNFISCH LACHS
Mozzarella Waldorfsalat Honigmelone Thunfisch Sahne-
Basilikum Putenbrust Blattsalat Tomate meerrettich

Tomate Tomate Schinken Paprika Zitrone

Mais Lachs
(+1,00 €)

Alle Produkte sind auch als Achtelecke vom Fladenbrot erhaltlich.

Prels pro Stiick: ab 3,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 15 Stlick




KALTE SPEISEN
Belegte Backwaren

BAGELS

Klassische Bagels mit Deckel, Salat und Garnitur - beispielsweise belegt mit:

Putenbrust Kasseler Camembert Tomate- Land-
mit mit mit Mozzarella Rauchschinken

Dijon- Mango- Preisel- mit mit
Senfsolse Mousse beeren Mandelpesto Honigmelone

Mailander
Salami
mit
Frischkase

Preis pro StitcR: 3,90 EUR. netto
Mindestbestellmenge pro Sorte und Belag: 15 Stlck




KALTE SPEISEN
Belegte Backwaren

WRAPS

Wraps mit 11 verschiedenen Fillungen

Mozzarella, Rucola und Salami, Eisbergsalat und Tomaten Mexicana mit Kidneybohnen, Mais,
Cocktailtomaten mit mit Joghurtdressing gelber Paprika und Zwiebeln
Basilikumdressing ok ok ok ok
oxk Pfannengyros mit Créme fraiche, Wirstchen mit Salat, Paprika,
roten Zwiebeln Tomaten, Gurken
Héhnchenbrust mit und Coleslaw und Sauerrahm
Thainudelsalat o Ak
%k 3k 3k
Putensteakstreifen mit Salat, Kochschinken, Salat, Tomaten,
Pangasiusfilet mit Fingermohrchen Tomaten, Gurken und Zucchini Gurken und Ei mit Vinaigrette
und Eisbergsalat X X
%k 3k %k

Thunfisch, Mais, Zwiebeln,

Tomaten und Gurken
k %k %

Der Wrapteig ist auch glutenfrei erhaltlich (+ 1,00 EUR Aufschlag).

Preis pro Stitck: 4,60 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 15 Stiick




KALTE SPEISEN
Belegte Backwaren

ALLERBESTE HAPPCHEN

Franzdsisches Weillbrot mit Krduterremoulade als Untergrund - reichlich und hochwertig ausgarniert

Gruppe | Gruppe Il Gruppe lll Gruppe IV
Frischkasecreme mit Pesto Geraucherter Gerauchertes Forellenfilet Medaillons vom Schweinefilet
Geraucherte Putenbrust Landschinken Edelsalamiim Pfefferrand ~ Norwegischer Raucherlachs
Auswahl an Schnittkase Feine Leberpastete Blauschimmelkase Krabben in Dillsahne
Kasselerscheiben Gekochter Schinken Roquefort Serranoschinken

Krauter-Quark Tomate-Mozzarella und Parmaschinken
mit Kirschtomaten Mandelpesto

Brie und Tomate

Gruppe | - Prels pro Stitek: 2,60 EUR
Gruppe Il - Preis pro Stitek: 2,20 BUR
Gruppe UL - Prels pro StiteR: 4,20 BUR

Gruppe 1V - Preis pro Stitck: 5,00 EUR

Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlick




KALTE SPEISEN
Belegte Backwaren

ORIGINAL CANAPES

Kleine Kunstwerke ohne Rinde, wenn es das Besondere sein soll!

Die Basis der Canapés sind ausgestochene oder in Form geschnittene kleine Weibrotscheiben, die nur ohne Brotrinde
das Original darstellen.

Bei dieser hochwertigen Variante bitten wir um vorherige Absprache.

Sie finden unsere grofle Fingerfood-Auswahl unter:
www.allerbest-catering.de/fingerfood-hannover

Prels pro Stiick: ab 3,90 EUR - 7,50 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlick




KALTE SPEISEN
Flngerfood

PUMPERNICKELTALER

Filigran ausgarnierte und hochwertig belegte Pumpernickeltaler.

Beispiele der Grundmasse Beispiele der Belage und Garnituren
Basilikumfrischkase Verschiedene bunte Obst- und GemUsesorten
Krauterfrischkase Barberie-Entenbruststreifen
Tomatencreme Beerensorten
Leberpastete Schnittlauch
Frischkase Keta-Kaviar
Butter Schinken
USW. Lachs
Kaviar
USW.

Prels pro StitcR: 1,90 EUR wnetto
Mindestbestellmenge pro Belag: 30 Stlick
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KALTE SPEISEN
Flngerfooo

GEBACKENE MINIS

Unsere gebackenen Minis sind knusprig lecker und ein super Snack fir Zwischendurch.

Mini-Pizzen 1,90 EUR/Stk.
Mini-Flammkuchen 2,10 EUR/Stk.
Mini-Quiche (Lauch oder Kase) 2,30 EUR/Stk.
Laugenkonfekt 1,40 EUR/Stk.

Pikante Muffins 3,20 EUR/Stk.

Prels pro Stiick: ab 1,40 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stiick
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KALTE SPEISEN
Flngerfooo

GROSSES KULINARIUM IM KLEINFORMAT

Kulinarisches in Miniaturglasern und auf dem Fingerfoodgeschirr wirkungsvoll in Szene gesetzt.

Yakitori-SpieRe vom Huhn mit Pangang-Curry auf Gemusesalsa 3,50 EUR Roastbeefrolichen mit Spargelfillung an Salsa Verde

Parmaschinken mit Oliven auf dem Degenspiel
mit toskanischem Pastasalat

FrikadellenspieR mit Cornichons und Radieschen
auf hausgemachtem Kartoffelsalat

Schweizer Spirelli-Wurst-Kase-Salat an
Schnittlauch-Vinaigrette mit Wirstchenspief

Mini-Schnitzel auf bayrischem Speck-Kartoffelsalat
Lachsspiel im Tandooristaub auf Safran-Reissalat

Cocktailtomaten-Mozzarella-SpieR auf
gewdurfeltem Ratatouillegemuse

Riesengarnele im Kartoffelteig auf Bruschetta

auf Rucolasalat
4,00 EUR Entenbrust-Spiel mit Hoisin-Sauce und Staudensellerie Julienne
Uberbackenes Zucchinirélichen auf toskanischem Nudelsalat
3,50 EUR
Lachsfilet-Spiel auf Tomaten-Limetten-Concasse
3,50 EUR Knoblauchgarnelen-Ananas-Spiel mit Obstsalat
3,50 EUR Kleine Rosmarinkartoffeln im Ackermantel mit Matjestatar
und Creme fraiche
5,00 EUR
Mini-Frihlingsrolle auf exotischem Krautsalat

3,50 EUR Krabbencocktail auf Chiffonade mit KrautercroGtons

3,90 EUR Tranche von der hausgemachten Lachsroulade am Spiel
auf Rotkohlsalat

4,60 EUR
4,10 EUR
3,70 EUR
5,00 EUR

4,50 EUR

3,70 EUR
3,20 EUR

5,20 EUR

5,00 EUR

Sie finden unsere grofle Fingerfood-Auswahl unter:
www.allerbest-catering.de/fingerfood-hannover

Prels pro Stiick: ab 3,20 EUR nettp
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlick
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KALTE SPEISEN
Flngerfooo

SALATE IM KLEINEN GLAS

Hausgemachter Gefllgelsalat mit Mandarinen 3,20 EUR/Portion
Griechischer Salat mit Schafskdse und Oliven 3,20 EUR/Portion
Italian Salat mit Tomate-Mozzarella und frischem Basilikum 3,20 EUR/Portion
Kartoffelsalat klassisch mit oder ohne Speck 3,00 EUR/Portion
Gurkensalat mit Joghurtdressing 3,00 EUR/Portion
Hausgemachter Nudelsalat mit Fleischwurst 3,00 EUR/Portion
Original Schweizer Wurstsalat 3,00 EUR/Portion
Eisbergsalat mit Schinken, Kase, Ei und Dressing 3,00 EUR/Portion
Eisbergsalat mit Thunfisch und Dressing 3,00 EUR/Portion

oder nach Absprache

Prels pro Stitek: ab 3,00 EUR wnetto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stiick
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KALTE SPEISEN
Flngerfooo

FINGERFOOD-DESSERT

Stndige Verfiihrungen im kleinen Glas oder auf dem Fingerfood-Geschirr.

Tiramisu 3,00 EUR/Stk.
Schwarzwaélder Kirsch mal anders 3,00 EUR/Stk.
Créme brilée 4,00 EUR/Stk.

Créme catalan 4,00 EUR/Stk.

Panna cotta auf Pfirsichmark 3,90 EUR/Stk.
Panna cotta mit Himbeersauce 3,90 EUR/Stk.
Rote Gritze mit Vanillesauce 3,30 EUR/Stk.
Zitronencreme 2,90 EUR/Stk.

und vieles mehr

Sie finden unsere groRe Auswahl von Fingerfood-Desserts unter:
www.allerbest-catering.de/fingerfood-hannover

Prels pro Stick: ab 2,90 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlck
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MEDIUM SNACKS IM TUMBLER
K alte Spezlatl’catm Lt Durchblicke

SCHWEIN

Fir alle, denen Fingerfoodportionen zu klein, aber komplette Gerichte zu grof§ sind!

Eierscheiben - Schinken - Friese Schichtsalat

Schweizer Wurst-Kase-Salat an Schnittlauch-Vinaigrette

Schinken-Pumpernickelsalat auf Protojoghurt mit Brunnenkresse
Barlauch-Frikadellchen auf kalten Rostkartoffeln

Bockwursttranchen auf Erbsenplree

Wirfel vom gebratenen Leberkds auf mit Dijon-Senf angemachtem Kartoffelsalat
Paniertes Schnitzel mit Kartoffel-Specksalat

Andalusischer Brotsalat mit gebratenen Chorrizo-Wurfeln

Salamisticks auf gekirztem Spaghettisalat ,,aglio, olio e peperoncino” (pikant)
Frikadellenspield mit Cornichons und Radieschen auf bayerischem Kartoffel-Specksalat
Knusprig gebratene Baconscheiben auf Pilztatar

Bresaolardllchen mit Frischkasefillung auf Kirschtomaten-Rucolasalat
Landjager-Rauten auf bayerischem Kartoffel-Gurkensalat mit einem Laugenkonfektteil
Pulled Pork mit gerdsteten Brotwurfeln und Barbecuesauce

Schweinefilet auf einem Duett von Birnenballchen und Pfirsichspalten

4,80 EUR/Portion
4,80 EUR/Portion
4,80 EUR/Portion
4,80 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
6,00 EUR/Portion
6,00 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion

Prels pro Stitck: ab 4,20 EUR. netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlick
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MEDIUM SNACKS IM TUMBLER
K alte Spezlatl’catm Lt Durchblicke

KALB & RIND

Fir alle, denen Fingerfoodportionen zu klein, aber komplette Gerichte zu grof§ sind!

Gebratene WeiRwurstscheiben von Vincenzmurr mit siRem Handlmaier Senf auf
Laugenbrezelbruch

Rindfleischsalat mit Kirbiskernal

Roastbeef Spargelsalat mit schonend Uber Buchenholzrauch veredeltem
Roastbeefstreifen und Eischeiben

Mini-Hamburger (kalt) hoch geschichtet und belegt mit MittelspieR im Glas
Dinne Scheiben vom marinierten Tafelspitz auf Meerrettich-Erbsen
Roastbeef-Spargelrdlichen auf Kartoffel-Pesto-Piree

Tranchen vom Flanksteak auf getriffeltem Kartoffel-Sahne-Stampf
Kalbsriickenroulade mit Gorgonzolafillung auf Eichenblattsalat mit Basilikum-
Sauerrahm-Dressing

5,00 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion
6,00 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion

7,00 EUR/Portion

Prels pro Stitck: ab 5,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlick
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MEDIUM SNACKS IM TUMBLER
K alte Spezlatl’catm Lt Durchblicke

GEFLUGEL & LAMM

Fir alle, denen Fingerfoodportionen zu klein, aber komplette Gerichte zu grof§ sind!

Tandoori Hahnchenspielk auf Safran-Reissalat

Mediterraner Salat mit Hahnchenbruststreifen und Oliven

Hahnchen-Sesam-Spiel’ auf rotem Linsensalat mit Frihlingslauch

Frihlingsrollen mit Hdhnchenfillung auf Thainudelsalat
Hahnchenbrustfilet-Ananas-Curry auf Basmati-Duftreis

Entenbrustspiel mit Hoisinsauce auf Staudensellerie Julienne

Tranchen vom Barberie-Entenbrustfilet am Spielk auf griinem Spargelsalat mit Himbeer-
Vinaigrette

Mediterraner Mini-Penne-Nudelsalat mit kleinen Lammfrikadellen
Bulgursalat mit Kofte am Spiel$

Lammfleisch-Couscous-Salat

Lammfilettranchen mit Sesam auf gebratenem mediterranen Gemuse

5,00 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
6,00 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion

7,00 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion
6,00 EUR/Portion
6,00 EUR/Portion
7,00 EUR/Portion

Prels pro Stitck: ab 5,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlick
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MEDIUM SNACKS IM TUMBLER
K alte Spezlatl’catm Lt Durchblicke

FISCH UND MEERESFRUCHTE

Fir alle, denen Fingerfoodportionen zu klein, aber komplette Gerichte zu grof§ sind!

Paprika-Maissalat mit Thunfisch und Sprossengarnitur

Gebackene Sardellen mit kleinen halbierten spanischen Kartoffeln im Ackermantel
mit Olivendl und Hagelsalz

Matjessalat mit Mixed Pickles auf Feldsalat

Gebackene Fischstabchen auf Remouladen-Kartoffelsalat

Selleriesticks mit Thunfischcreme und Radieschenraspeln

YakitorispieR vom Huhn mit Pangang Curry auf Thainudelsalat
Gurken-Radieschen-Cocktail mit pikant marinierten Eismeerkrabben

Frittierte Tintenfischringe mit Aioli auf mediterranem Nudelsalat

Lachsfiletspie im Tandooristaub an Safran-Reissalat

Lachstatar auf Zitronen betraufelter Chiffonade

Kartoffel - Doradentatar - Salat

Pochierte Lachswirfel auf rotem Linsensalat

Eierstich- und Rote Beete-Wirfel mit Wacholder gerducherten Forellenfiletstreifen
Ananas-Melonen-Reissalat mit einem Garnelenspiel’

Marinierter Raucherlachs mit Bohnenpiree und Frischkdse-Nockerin
Flusskrebsschwénze in Pestomarinade auf Frihlingslauchsalat in Knobisahne

5,00 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
6,00 EUR/Portion
6,00 EUR/Portion
6,00 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion
6,50 EUR/Portion
7,00 EUR/Portion

Prels pro Stitck: ab 5,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlick
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MEDIUM SNACKS IM TUMBLER

K alte Spezlatl’catm Lt Dureholicke

VEGETARISCH

Fir alle, denen Fingerfoodportionen zu klein, aber komplette Gerichte zu grof§ sind!

Kirschtomaten-Mozzarellakugelsalat mit Pesto

Ei im Glas mit Frankfurter Sauce

Mango-Mozzarella-Salat auf Chiffonade

Frischkase gefillte Jalapefios auf Paprika-Birnensalat

Saure Champignons mit Lauch-, Karotten- und Zwiebelbrunoise
Gebackene Zwiebelringe auf Pesto-Farfalle-Salat

Schichtsalat mit gegrilltem Gemise und Ziegenfrischkase
Camembert-Melonensalat mit Preiselbeerentopping

Couscous-Salat und mit Kase Uberbackene Zucchinirdlichen
Uberbackenes Zucchinirélichen auf Pesto Rosso-Pastasalat

Penne mit Kirbiskernpesto und Kirschtomatenhalften
Paprika-Champignon-Nudeltopf mit Oliven und Kase

Honig marinierte Ziegenkdsetaler mit Weintraubensalat auf Chiffonade
Grlner Spargelsalat mit Himbeerdressing und Wachteleihalften

Piccata von Auberginenscheiben (in Kase-Ei-Hulle gebacken) auf Karottenstreifen mit
Orangendressing

5,00 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
5,00 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
5,50 EUR/Portion
6,60 EUR/Portion
6,00 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

Prels pro Stitck: ab 5,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlick




KALTE SPEISEN

Bowls |

500 ml 750 ml 1100 ml

Querbeet
Eisbergchiffonade, Avocado, Brokkoli, Gurke, Zuckerschoten,

Frihlingszwiebeln, Weintrauben, Granatapfelkerne,
Babyspinat und Essig-Ol-Mariande apart 5,90 EUR 7,50 EUR 10,50 EUR

Waidmannsheil/Hubertusbowl
Salatunterlage, gebratene Rosmarinkartoffeln im
Ackermantel mit Olivendl und Hagelsalz, gebratene
Waldpilzmischung mit Zwiebeln, Wildkrautern,
Waldbeerenmischung und Himbeer-Vinaigrette apart 6,80 EUR 8,90 EUR 11,50 EUR

El Grecco veggi
Salat mit Kidneybohnen, Mais, Oliven, Peperoni,
Schafskasewiirfel, Tomaten- und Gurkenscheiben,

Weintrauben, kleine gewiirzte Kartoffelwirfel und Tsatsiki
apart 6,40 EUR 8,20 EUR 11,00 EUR

Viva ltalia
Salatunterlage, Rucola, Kirschtomaten, Mozzarellakugeln,
kalter Pesto-Pennesalat, Krdutermischung, Parmesanspane,
Wassermelonenwiirfel und italienisches Dressing 6,80 EUR 8,90 EUR 11,50 EUR

Witwe Boltes Flattervieh
In Sesam gebratene Streifen vom Hahnchenbrustfilet mit

Wiirfeln von der Rosmarinkartoffel, Kirbis, Apfel, Rote
Beete, Babyspinat, Réstzwiebeln und Erdnusssauce apart 7,80 EUR 290 EUR 1220 ER

Prels pro Stitck: ab 5,90 EUR wnetto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 30 Stiick
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KALTE SPEISEN
Bowls (I

500 ml 750 ml
El Greco Original
Salat mit Kidneybohnen, Mais, Oliven, Peperoni,
Schafskasewlrfeln, Tomaten- und Gurkenscheiben, kleinen
gewlrzten Kartoffelwiirfeln, Gyrosfleisch sowie Tsatsiki apart 7,80 EUR 9,90 EUR

Flying Duck
Gewdlrzter Basmatireis, Tranchen von dem Barberie-
Entenbrustfilet, Kirbis, Rotkohl, Mango, Cherrytomaten,

Frihlingszwiebeln, Sesam, Babyspinat und Orangen-
Pfeffersauce apart 8,90 EUR 10,60 EUR

Meeresrauschen
Gewdlrzter wilder Reis, Pulled Lachs, Brokkolirdschen,
Frihlingszwiebeln, Gurke, Babyspinat, Honigmelone, Sesam
und Honig-Senf-Dressing apart 9,80 EUR 12,70 EUR

Aus dem Netz
Garnelen in einer pikant-stflen Marinade gebraten auf
Blattsalat mit Glasnudelsalat, Ananaswurfeln, Nissen und
Sweet Chili Sauce apart 9,80 EUR 12,70 EUR

1100 ml

12,90 EUR

14,90 EUR

16,00 EUR

16,00 EUR

Prels pro Stitck: ab 5,90 EUR wnetto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 30 Stiick
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KALTE SPEISEN
BOCKRWArEN

GEBACK & KUCHEN |

Kuchen vom Blech Obstkuchen (evtl. saisonal)
Mandel-Bienenstich Kirschkuchen
Zuckerkuchen Pflaumenkuchen
Butterkuchen Erdbeerkuchen
Streuselkuchen Apfelkuchen
Mandarinen-Sahne-Schnitte
Donauwelle
Preis pro Stick: 2,90 EUR Preis pro Stlck: ab 3,50 EUR

Auch als halbe Stlicke erhaltlich: 1,50 €

Prels pro Stitck: ab 2,90 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stiick
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KALTE SPEISEN
Backwaren

GEBACK UND KUCHEN Il

Wir empfehlen Ihnen unsere kurz vor der Auslieferung frisch aus dem Backofen kommenden Fingerfood-Gebackteile.
Wir bieten Ihnen folgende Auswahl an:

Mini-Muffins, 3er-Mix 1,80 EUR/Stk.
Muffins groR, diverse Sorten 2,60 EUR/Stk.
Mini-Donuts, 4er-Mix 1,90 EUR/Stk.
Donuts grol diverse Sorten 2,60 EUR/Stk.
Mini-Brownies 1,80 EUR/Stk.
Verschieden gefiillte Mini-Croissants 1,80 EUR/Stk.
Mini-Rosinenschnecken 1,80 EUR/Stk.

2,00 EUR/Stk.
2,00 EUR/Stk.
2,20 EUR/Stk.
2,00 EUR/Stk.
1,80 EUR/Stk.

Mini-Apfelschnecke
Mini-Puddingschnecke
Mini-Nussschnecke
Macarons, verschiedene Fullungen
SiRe Fingerfoodteilchen (Viennoiserie), gemischt

Sie finden unsere groRe Fingerfood-Auswahl fir den stiRen Zahn unter:
www.allerbest-catering.de/fingerfood-hannover

purchschnittsprels pro Stitck: ab 1,20 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlck
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KALTE SPEISEN
Backwaren

BREZEL

Wir halten eine groRe Auswahl an verschiedenen frischen Brezeln fir Sie bereit.

Bayerische Laugenbrezel, 100 g 1,80 EUR/Stk.

Grole bayerische Laugenbrezel, 160 g 2,30 EUR/Stk.
Schwadbische Brezel mit Salzbestreuung, 100 g 2,00 EUR/Stk.
Partybrezel, 45 g 1,50 EUR/Stk.
Party-Kasebrezel, 45 g 2,20 EUR/Stk.

Kasebrezel, 70 g 2,70 EUR/Stk.

Prels pro Stick: ab 1,50 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stlck
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KALTE SPEISEN
Nen/ennahrung

OoBST

Frichteauswahl (20 Teile) im Korb

z.B. Traube hell, Traube dunkel, Apfel, Birnen, Bananen, Mandarinen, Kiwis, usw.
(Auswahl ist auch saisonabhdngig)

Prels pro Korb: 24,50 EUR netto
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Nervennahrung

TEE- UND KNABBERGEBACK
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KALTE SPEISEN

Delacre Tea Time Box, 1000 g
Bahlsen Selection, 500 g
Knabbermischung, 250 g
Salzstangen, 250 g

ErdnUsse, 200 g

Cantuccini, 1000 g

Amarettini, 1000 g

I ‘

22,50 EUR
12,90 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR
4,90 EUR
28,50 EUR

28,50 EUR

Preis pro Stitck: ab 2,90 BUR netto
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KALTE SPEISEN
Nervenmnahrung

SUSSIGKEITEN

Einzeln hygienisch verpackte Artikel:

Miniatures Mix, 3 kg 24,50 EUR/kg Rittersport Quadretties, 5 g 28,50 EUR/200 Stk.
Celebrations Mini Mix, 1,5 kg 25,50 EUR/kg Milka Naps 25,00 EUR/207 Stk.
Mentos, 1 kg 11,50 EUR/kg Schokocrispis, 1,1 g 28,90 EUR/380 Stk.

Ultje Erdniisse Minitiiten 34,00 EUR/28 Stk. Mandeln in Kakaohdille, 2,9 g 32,50 EUR/380 Stk.
Haribo Gummibaren Minititen 25,00 EUR/100 Stk. Amaretti, 750 g 26,50 EUR/Packung

Sollte IThr Wunschartikel hier nicht aufgefiihrt sein, sprechen Sie uns gerne an.

Prels pro Artikel: ab 11,50 EUR netto

Mindestbestellmenge pro Sorte: siehe einzelne Artikel
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WARME SPEISEN
Schwnelle Kuche

SUPPEN

Unsere Suppenkreationen und Eintopfe sind hausgemacht und kénnen nach Wunsch mit weiteren Zutaten erweitert
werden. Einige Beispiele sind:

Tomatensuppe Chili con carne
Gulaschsuppe Steinpilzrahmsuppe
Hihnersuppe Kirbiscremesuppe (saisonal)
Minestrone Hochzeitssuppe
Spargelcremesuppe (saisonal) Erbseneintopf
Linsensuppe Steckribeneintopf (saisonal)

Sie finden unsere grolRe Auswahl an Suppen unter:
www.allerbest-catering.de/partyservice-hannover/suppen

Alle Suppen werden inklusive einem Brétchen oder einer Baguettestange,
aus Frischegrinden zum Selberschneiden, geliefert.

Prels pro Suppe: ab 4,90 EUR. netto

Mindestbestellmenge pro Sorte: 30 Portionen
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WARME SPEISEN
Schwnelle Kiucehe

WURSTCHEN

Fir den schnellen Imbiss zwischendurch hat die gute alte Wurst in letzter Zeit eine unglaubliche Renaissance erlebt.
Gerade auf Messen erfreut sich die Wurst - in verschiedenen Varianten -
als kleine Zwischenmahlzeit wieder grolRer Beliebtheit.

Kleines Paar Wiener Wiirstchen (Wienerle) 2,20 EUR/Paar
Unsere dickere sehr geschmackvolle Gastrobockwurst 2,20 EUR/Stk.
Schinkenwurst 3,00 EUR/Stk.
Mettenden 3,30 EUR/Stk.
Original MUnchner WeiRwurst von Vincenz Murr 3,30 EUR/Stk.
Schopfcurrywurst 6,00 EUR/Portion

Wir liefern die Wurstchen inklusive Portionssenf und -ketchup sowie einem Toastbrot, einem Brétchen oder einer
Baguettestange.

Gerne leihen wir Ihnen einen Wirstchenwarmer. Wir haben zwei Varianten zur Auswahl:
Herkdmmlicher Wirstchenwdrmer mit Wasserbad - Miete pro Nutzungstag: 9,90 EUR netto

Moderner Wirstchenwarmer mit Wasserdampf - Miete pro Nutzungstag: 15,00 EUR netto
(Kein Aufplatzen der Wurst bei sachgerechter Bedienung und langere knackige Standzeit)

Prels pro Stitck: ab 2,20 BUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 40 Stlick
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WARME SPEISEN
Vollwertige Stirkung

MITTAGSTISCH

Selbstverstandlich kdnnen wir Thnen auch ein frisch zubereitetes Mittagessen liefern.

Ein kleiner Auszug aus unserem Mittagsangebot

Riccotta-Spinat-Tortellini in Kdserahmsauce
Paniertes Schnitzel mit Champignonrahmsauce und Kroketten
Gemiselasagne an Tomatensauce
Hackbraten mit frischem Karottengemise in Petersilienbutter, Kartoffeln
Ungarisches Gulasch mit Spiralnudeln

Wiener Tafelspitz mit Meerrettichsahnesauce Bohnen und Salzkartoffeln

Bitte fragen Sie nach unserem Mittagstisch-Katalog,
um sich einen Uberblick (iber unsere sehr umfangreiche Auswahl zu verschaffen.

Preis pro Gerieht: 11,40 EUR wnetto
Mindestbestellmenge pro Gericht: 20 Stick
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BESONDERHEITEN
Eyecateher tir thren Messestand

PROSCIUTTO-LIVE-STATION

Begeistern Sie Ihre Gaste mit frisch vor Ort - auf unserer nostalgischen Prosciutto-Maschine - hauchdinn
aufgeschnittenem italienischen Landschinken.

Der Landschinken wird auf Schnittchen von der Baguettestange mit verschiedenen Toppings serviert:
Tomaten-Frischkdse
Basilikum-Frischkase
Rucola
Butter
USW.

Der Schinkenpreis ist ein Tagespreis, der sich nach StiickgréRe richtet und per Kilo berechnet wird. Bitte fragen Sie
uns nach dem aktuellen Preis.

Tagesmiete der hochwertigen Nostalgiemaschine: #5,00 EUR netto

Hierfir wird Kiichenpersonal zum professionellen Bedienen der Maschine und zur Zubereitung der Snacks benétigt:
pro Stunde 49,50 EUR
Mindestbeschaftigungszeit inkl. Vor- und Nacharbeiten: 4 Stunden
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BESONDERHEITEN
Eyecatcher fltr threm Messestand

PARMESAN FRISCH AUS DEM LAIB

Wir bieten Ihnen eine ganz besondere Live-Show und
ein einmaliges Geschmackserlebnis fir Ihre Gaste.
Ob auf Ihrem Messestand, als eigenstandiger Empfangssnack,
als Komponente vom Fingerfood oder als Live-Station - dieses Highlight ist der absolute Blickfang!

Fernab von klassischen Snacks wird hier - wie in Italien - vor den Augen lhrer Gaste
ein ganzer Parmesan ,aufgesagt” und dann als Begleiter zu Wein und Snacks
oder einfach pur mundgerecht aus dem Laib gebrochen.

Der Preis von 19,90 EUR pro Kilogramm beinhaltet einen Parmesanlaib inkl. Miete fiir Brech- und Schneidewerkzeug
und einen dazu passenden fahrbaren Tisch.

Die Mindestabnahme dieses Arrangements basiert auf einem ganzen Parmesanlaib. Das Gewicht schwankt zwischen
32,5 kg und 40,0 kg.

Preis pro Kilogramm: 19,90 BUR wnetto
Mindestbestellmenge: 1 Laib
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BESONDERHEITEN
Eyecatcher fltr threm Messestand

NUDELN FRISCH AUS DEM PARMESANLAIB

Ein ganzer ausgehohlter Parmesan, durch den frisch zubereitete Nudeln mit Geschick gedreht und geschabt werden,
ist Grundlage dieser Delikatesse. Bringen Sie mit diesem Highlight italienische Lebensfreude auf Ihre Veranstaltung.
Ob nun als Erganzung zum Buffet oder als hauptsachlicher “Stargast” im Speisenbereich,
die Aufmerksamkeit lhrer Gaste ist Ihnen auf jeden Fall gewiss.

Sie konnen sich fir eine der verschiedenen Nudelsorten oder sogar fur gefiillte Nudeln entscheiden - der optische und
geschmackliche Erfolg ist garantiert.

Bei diesem Hingucker, bei dem die Kéche die Nudeln vor den Augen |hrer Gaste frisch kochen und sofort danach im
Parmesanlaib veredeln und servieren, sind natirlich auch einige vorher sorgsam ausgesuchte
und selbst hergestellte Nudelsaucen denkbar.
Hier beraten wir Sie im Vorfeld gerne persdnlich und stimmen lhre Lieblingsgeschmacksrichtung mit lhnen ab.

Prels auf Anfrage

Hierfir werden Kéche zur professionellen Zubereitung und Darbietung benétigt:
Pro Stunde 49,50 EUR
Mindestbeschaftigungszeit inkl. Vor- und Nacharbeiten: 4 Stunden
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BESONDERHEITEN
Eyecateher fltr threm Messestand

RIESEN-ETAGERE

Mit unserer Riesenétagere werden die von lhnen ausgesuchten kleinen Kostlichkeiten
auf eine einzigartige Weise dargeboten.

Auf unserer selbstentwickelten Riesenétagere werden die sorgfaltig hergestellten
kulinarischen Mini-Verlockungen auf kleinen Etagéren appetitlich und pro Gast portioniert angerichtet.
Da sich die groRe Etagére mittels Motor im Uhrzeigersinn zudem noch dreht,
sind Ihnen die bewundernden Blicke Ihrer Gaste oder Kunden sicher.

Ein Blickfang der seines Gleichen sucht und schon beim Empfang ein Gesprachsthema ist,
damit auch Sie sagen kdnnen:

Hier dreht sich was.

Beispiele der Bestiickung und weitere Informationen finden Sie online unter
www.allerbest-catering.de/fingerfood-etagere

Bitte fragen Sie auch nach unserem Fingerfood-Katalog,
um sich einen Uberblick tiber unsere sehr umfangreiche Auswahl zu verschaffen.

Prels auf Anfrage




BESONDERHEITEN
Eyecateher fltr threm Messestand

FINGERFOOD-BALKEN

Diese Konstruktion zur erstklassigen Speisenprdsentation von Fingerfood-Spezialitaten
eignet sich neben Messen wie der Ligna, der Holzexpo oder kleinerer Bau- und Hausmessen,
selbstverstandlich auch fir Veranstaltungen jeglicher Art in Betrieben,
die sich mit Holz oder Handwerk im Allgemeinen beschaftigen.

Dekoriert wird der Balken nach dem Aufbau mit altem und originalem Schreiner- und Zimmermannswerkzeug.
Da das Holz nach Fertigstellung lebensmittelecht versiegelt wurde,
steht auch dem Einsatz auf Ihrem Event nichts mehr im Weg.

Beispiele der Bestliickung und weitere Informationen finden Sie online unter
www.allerbest-catering.de/unser-fingerfood-balken

Bitte fragen Sie auch nach unserem Fingerfood-Katalog,
um sich einen Uberblick tiber unsere sehr umfangreiche Auswahl zu verschaffen.

Preis auf Anfrage
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BESONDERHEITEN
Eyecateher tir thren Messestand

FROZEN-JOGHURT-MASCHINE

Joghurt ist das neue Eis!
Frozen Joghurt ist kalorienarm und erfrischend.
Garniert wird er mit den unterschiedlichsten Toppings.
Von Gummibarchen, Uber Schokostreusel zu frischen Friichten - alles ist moglich!

Ihren Winschen und lhrer Fantasie sind quasi keine Grenzen gesetzt.

Prels auf Anfrage
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BESONDERHEITEN
Eyecateher iy thren Messestand

HOT-DOG-STATION

Mit einer Hot-Dog-Station werden Sie Ihre Kunden nahezu begeistern.

Sie haben die Wahl, mit welchen Zutaten Sie |hre Hotdogs verfeinern wollen - auch hier sind Ihren Wiinschen kaum
Grenzen gesetzt.

Ob sich Ihre Géste ihre Hotdogs selber zusammenstellen oder diese von unseren Kéchen bereits fertig zubereitet
werden sollen - nach Absprache ist alles moglich!

Prels auf Anfrage
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BESONDERHEITEN
Eyecateher iy thren Messestand

BURGER-STATION

Eine Burger-Station eignet sich fur die Gastebewirtung tagsiiber ebenso wie fir die moderne Messeparty abends.
Sie haben die Wahl, mit welchen Zutaten Sie |hre Burger verfeinern wollen - auch hier sind Ihren Wiinschen kaum
Grenzen gesetzt.

Ob sich |hre Gaste ihre Burger selber zusammenstellen oder diese von unseren Kéchen bereits fertig zubereitet werden
sollen - nach Absprache ist alles moglich!

Prels auf Anfrage
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BESONDERHEITEN
Eyecateher tir thren Messestand

COCKTAILBAR

Sie mdchten lhre Kundinnen und Kunden mit einigen schmackhaften Cocktails am Messestand Uberraschen?
Nichts einfacher als das!

Beispielsweise mit der Option ‘Tagescatering’.

Hier erhalten Sie - zusammen mit den kdstlichen Drinks, die mit ihren komplexen Geschmacksnoten
garantiert selbst versierte Gourmets ins Staunen versetzen werden - auch eine Extraportion Entertainment.
SchlieRlich stellt die Zubereitung von Cocktails bereits eine Kunst fur sich dar,
die nur wenige meisterhaft beherrschen.

Allein die Wahl der Zutaten entscheidet bereits darlber,
ob die ausgefallenen Kreationen tatsachlich flr unvergessliche Geschmackserlebnisse sorgen.

Da das Auge bekanntermalien mitisst bzw. in diesem Fall ,mittrinkt”, legen wir zudem hohen Wert auf Schopfungen,
die Sie nicht nur geschmacklich, sondern auch optisch in Begeisterung versetzen werden.

Preise und Auswahl finden Sie online unter
www.allerbest-catering.de/cocktail-catering-hannover

Alle Preise gelten fur Veranstaltungen auf dem Messegelande Hannover.
Barkeeper und Zutaten sind bereits in den Preisen enthalten.




BESONDERHEITEN
Eyecateher fltr threm Messestand

ORANGENSAFTPRESSE

...wenn es mal das Besondere fir lhre Gaste sein soll.
Mit unserer vollautomatischen Orangensaftpresse ziehen Sie schon von Weitem die Blicke auf sich.

Auch in Betrieb macht die sichtbare Mechanik neugierig und bindet die Aufmerksamkeit
wahrend des Herstellungsvorganges.
Dass Sie dabei ganz nebenbei lhrem Kunden auch noch Vitamine in Form eines frisch gepressten Orangensafts
spendieren, ist wohl der schonste Nebeneffekt.
Die kinderleichte Handhabung ohne jegliche Vorkenntnisse
macht diese Maschine bei lhrem Personal und engagierten Messehostessen gleichermalien beliebt.

Mit vor den Augen lhrer Gaste frisch zubereitetem Orangensaft unterstreichen Sie auch die Wertigkeit lhrer
Produkte und vermitteln lhrem Kunden eine hhere Wertschatzung als mit einem Flaschengetrank.

Die richtigen Friichte fiir diese Maschine kdnnen Sie bei uns taglich im 15-Kilogramm-Gebinde nachbestellen.
Sprechen Sie uns bei Interesse dazu gerne an.

Die Tagesmiete fir die Orangensaftpresse betragt 95,00 €
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BESONDERHEITEN
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LUNCHPAKETE

Grundausstattung der Lunchpakete
Standard-Tlte weil3, Zahnstocher, Serviette, Trinkhalm, Erfrischungstuch

Lunchpaket "Mini“ 7,40 EUR/Stk.
Lunchpaket "kurze Pause" 8,20 EUR/Stk.
Lunchpaket "Standard” 9,40 EUR/Stk.
Lunchpaket "Vital" (vegetarisch) 11,40 EUR/Stk.
Lunchpaket "Business” 12,50 EUR/Stk.
Lunchpaket "Premium* 18,30 EUR/Stk.
Lunchpaket "Gala“” 21,30 EUR/Stk.

Bitte fragen Sie nach unserem Lunchpaket-Katalog,

um sich einen Uberblick iiber unsere sehr umfangreiche Auswahl zu verschaffen.

Preis pro Lunchpaket: ab 7,40 BUR
Mindestbestellmenge: 40 Stlck




GETRANKE
HelDoetriinke

KAFFEE & TEE

Kaffee, gemahlen (500g)

Kaffee Crema, ganze Bohnen (1000 g)
Espresso, ganze Bohnen (1000 g)
Portionskaffee Dallmayr (60 g)
Portionskaffeesahne (240 Stk.)
Zuckersticks, verpackt (1000 Stk.)
SiRstoff, Paket (500 Stk.)

H-Milch 1,5 %, Liter

Vollmilch 3,5 %, Liter

13,50 EUR
26,90 EUR
26,90 EUR
3,80 EUR
14,90 EUR
19,50 EUR
9,90 EUR
2,10 EUR
2,10 EUR

Diverse Teesorten wie

Schwarzer Tee, Pfefferminztee,

Frichtetee, Griner Tee, Krautertee

und weitere Sorten auf Anfrage 5,30 EUR

Kaffeemaschine 2,2 Liter, leihweise flr gesamte Messezeit inkl. einer Pumpkanne

Kaffeevollautomat Jura X7 fur Spezial

itaten

Preise auf Anfrage

Kaffeevollautomat Melitta BarCube fir Spezialitdten, ca. 100 Tassen pro Stunde

Angebrochene Verpackungen kénnen aus hygienischen Grinden leider nicht zurlickgenommen werden.
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»Healthy“

LAfrican Queen”

,Powerful”

,Orange Special”

JVitality”

-

GETRANKE
Kaltoetrinie

OBST-COCKTAILS

Fruchtcocktails aus frisch gepresstem Obst:

Karotte, Apfel, Orange ,Bahamas” Erdbeere, Zitrone, Banane,
Orange, Maracuja

Kiwi, Banane, Ananas, Zitrone,

Orange , Exotica” Aprikose, Mango, Ananas,
Orange
Ananas, Karotte, Orange,
Zitrone, Banane, rote Beete, ,,Jamaica Club“ Mango, Kokosmilch, Ananas,
Ingwer Zitrone, Orange
Orange, Grapefruit, Karotte, ,Lucky Day“ Ananas, Orange, Birne,
Minze Banane, Papaya
Karotte, Apfel, Grapefruit _Green Coller” Limette, Gurke, stRlicher
Apfel

Sortenreiner Fruchtsaft je Liter: 13,50 EUR netto

Cocktails tnkl. PeRo je Liter: 19,50 EUR
(Mindestabnahme: 5 Liter pro Sorte oder Mischung)
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GETRANKE
Kaltgetriinice

WASSER, SOFTDRINKS & BIER

Gebindepreise Kleine Portionsflaschen
(Komission, nur komplette Kisten)

Mineralwasser mit Kohlensaure, 11,90 EUR Mineralwasser mit Kohlensaure, 17,50 EUR
12x11| 24 x0,251

Mineralwasser ohne Kohlenséaure, 11,90 EUR Mineralwasser ohne Kohlensaure,

12x 11 24 x0,25 | 17,50 EUR
Apfelsaft 100 %, 6 x 1| 15,90 EUR Apfelsaft 100 %, 24 x 0,2 | 21,90 EUR
Orangensaft 100 %, 6 x 1 | 19,90 EUR Orangensaft 100 %, 24 x 0,2 | 23,50 EUR
Cola/Fanta/Sprite, 12 x 1 | 19,50 EUR Cola/Fanta/Sprite, 24 x 0,2 | 15,90 EUR
Flaschenbier, 24 x 0,33 | 24,80 EUR

Alkoholfreies Flaschenbier, 24 x 0,33 | 24,80 EUR Eiswirfel, 1 kg 2,50 EUR
Sorten nach Absprache Crushed Ice, 1 kg 2,50 EUR

Mindestabnahme: 10 kg

Prels pro Kiste: ab 11,90 EUR netto

4.4



FUR IHRE NOTIZEN
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GETRANKE
Kaltoetranie

BIER VOM FASS, WEIN & PRICKELNDES

Bier vom Fass

Wir halten eine sehr grofRe Auswahl
an Fassbieren fir Sie bereit.

Preis pro Liter und je nach Sorte:

4,20 EUR - 5,50 EUR

Weine

Weissweine
0,75 | (nach Absprache)
ab 13,50 EUR

Rotweine
0,75 | (nach Absprache)
ab 13,50 EUR

Weitere Weine nach Absprache

Prickelndes

Prosecco 0,75 |
ab 13,50 EUR

Mumm Dry 0,75 |
ab 17,90 EUR

Furst Metternich 0,75 |
ab 19,90 EUR

Spirituosen nach Absprache

4 -
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PERSONAL
Tagespersonal

HOST*ESSEN & KOCH*INNEN

ACHTUNG!
Durch den allgegenwartigen Personalmangel in unserer Branche mussen Verfiigbarkeiten im Vorfeld geprift werden.

Aufgrund unserer langjahrigen Erfahrung im Personalbereich kdnnen wir Ihnen qualifiziertes Personal fir die Bereiche
,Service” und , Produktprasentation” anbieten (nur in Verbindung mit unseren Cateringleistungen).

Host*ess Tagessatz (9 Std.): 328,50 EUR
Stundensatz: 36,50 EUR

Chefhost*ess Tagessatz (9 Std.): 378,00 EUR
Stundensatz: 42,00 EUR
Kéch*in Stundensatz: 49,50 EUR
Logistiker*in Tagessatz (9 Std.): 328,50 EUR

Stundensatz: 36,50 EUR

Mindestbeschéftigungszeit pro Mitarbeiter*in und Tag: 5 Stunden.
Das Personal erhélt pro Tag (ab 6,5 Stunden) zweimal eine halbe Std. bezahlte Pause inkl. kostenloser Verpflegung.

Sonntags und taglich ab 24:00 Uhr berechnen wir einen Aufschlag von 50 %.
An gesetzlichen Feiertagen berechnen wir einen Aufschlag von 100 %.

Bitte planen Sie dementsprechend genligend Personal ein. Bei dauerhaft groRem Andrang ist eine Personalaufstockung ratsam.

Bitte denken Sie frihzeitig daran, Ausstellerausweise, Eintrittskarten oder andere Legitimationen, die zum freien Eintritt auf
das Messegeldnde berechtigen, fiir das gesamte Personal bereitzustellen.
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PERSONAL
VEeranstao Ltuv»@spersowat

SERVICE- & TRESENKRAFTE

Aufgrund unserer langjahrigen Erfahrung im Personalbereich kdnnen wir Ihnen qualifiziertes Personal beispielsweise flr
Ihre Standparty anbieten (nur in Verbindung mit unseren Cateringleistungen).

Erfahrene Servicekraft Stundensatz: 36,50 EUR

Erfahrene Tresenkraft Stundensatz: 36,50 EUR

Mindestbeschaftigungszeit: 5 Std. + 30 Min. Wegezeit fiir An- und Abreise
Sonntags und taglich ab 24:00 Uhr berechnen wir einen Aufschlag von 50 %.

An gesetzlichen Feiertagen berechnen wir einen Aufschlag von 100 %.

Bitte denken Sie friihzeitig daran, Ausstellerausweise, Eintrittskarten oder andere Legitimationen, die zum freien
Eintritt auf das Messegeldnde berechtigen, fir das gesamte Personal bereitzustellen.
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LOGISTIK
Transport / Lieferung

LIEFERPAUSCHALEN

Ganztagige Belieferung bis Anlieferung Mobiliar und Rickholung Mobiliar und
Messestand Equipment bis Messestand Equipment von Messestand
57,50 EUR/Tag 89,00 EUR 89,00 EUR
Achtung!

Sonntags-, Feiertags- und Nachtlieferungen (22:00 - 06:00 Uhr) bzw. -abholungen von Equipment
mussen mit einem Zuschlag von 149,00 € pro Lieferung berechnet werden.

Der Transport von Fremdgttern bis zum Messestand wird nach Art und Umfang berechnet.

Die Einlagerung von Fremdartikeln wahrend der Messezeit wird nach Umfang und Anzahl
der Zusatzlieferungen berechnet.
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Staublappen

Schwamm
Schwammticher, Ser Pack
Kichenpapier, 2er Pack
Feinseife im Spender

GrolRer Mullsack, 120 Liter

SONSTIGES
K Ucehenmzubehor

HYGIENEARTIKEL

3,50 EUR/Stk.
1,90 EUR/Stk.
7,20 EUR/Stk.
4,90 EUR/Stk.
3,80 EUR/Stk.

2,80 EUR/Stk.

Jumbo Millsack, 240 Liter
Spulmittel, 750 ml
Allzweckreiniger, 1000 ml
Handcreme

Servietten, weils, 250 Stk.

Servietten, rot/blau/grin, 250 Stk.

Cocktailservietten, 250 Stk.

4,30 EUR/Stk.
3,20 EUR/Stk.
4,50 EUR/Stk.
3,80 EUR/Stk.
19,90 EUR/Stk.
21,90 EUR/Stk.

19,90 EUR/Stk.

Wenn Sie etwas bendtigen sollten, das nicht auf dieser Liste aufgeflihrt wird, sprechen Sie uns gerne jederzeit an.
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SONSTIGES
Lethartileel

EQUIPMENT & MOBILIAR

Wir fihren Uber 4.000 Leihartikel:

Geschirrspllmaschine Glaser
Kaffeemaschinen in verschiedenen Ausfiihrungen Geschirr
hochwertige Vollautomaten Besteck
komplette Messeklichen Messemobiliar
benotigte Gerate und vieles mehr

Bei Interesse finden Sie unseren Mietwarenkatalog online unter
www.allerbest-catering.de/listings/mietwarenkatalog-von-a-z
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SONDERWUNSCHE

Sie wlnschen sich etwas, das Sie in dieser Broschire nicht finden konnten?
Sprechen Sie uns gerne jederzeit an.

Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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Allgemeine Geschaftsbedingungen

Zahlungsbedingungen

Falls nicht anders lautend angegeben, sind alle genannten Preise Nettopreise und verstehen sich zuzlglich gesetzlicher
Mehrwertsteuer. Bei Auftragserteilung erbitten wir eine Anzahlung von 20 % fir die Reservierung, die wir fir kurzfristige Stornierungen
einbehalten. Eine weitere Anzahlungin Héhe von 40 % wird 14 Tage vor Veranstaltungsdatum fallig. Der Rechnungsendbetrag von 40 % plus
eventueller Zusatzleistungen ist sofort nach Rechnungslegung ohne Abzug zu zahlen.

Bei Messekunden gilt: 50 % Anzahlung bis 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn, sowie Falligkeit des Rechnungsendbetrages abzlglich der
geleisteten Anzahlung sofort nach Rechnungslegung. Achtung! Ohne Eingang der Anzahlung verliert die von uns erstellte
Auftragsbestatigung lhre Gultigkeit. Bei Kunden oder Messekunden, die lhren Firmensitz nicht in Deutschland haben, gilt eine Anzahlung
von 50 % bis 21 Tage vor Veranstaltungsbeginn. Bei Kunden aus einem Nicht-EU-Land akzeptieren wir nur Vorauszahlung.

Stornierungen
Stornierungen berechnen wir wie folgt:

Bis 18 Wochen vor Veranstaltungsdatum eine pauschale Bearbeitungsgebihr von 10 % der Auftragssumme.
Bis 12 Wochen vor Veranstaltungsdatum 20 % der Auftragssumme.

Bis 8 Wochen vor Veranstaltungsdatum 35 % der Auftragssumme.

Bis 4 Wochen vor Veranstaltungsdatum 50 % der Auftragssumme.

Bis 3 Wochen vor Veranstaltungsdatum 80 % der Auftragssumme.

Bis 1 Woche vor Veranstaltungsdatum 100 % der Auftragssumme.

Ausstattungsgegenstinde/Leihartikel
Alle Ausstattungsgegenstande Uberlassen wir Ihnen leihweise. Gestatten Sie uns daher an dieser Stelle den Hinweis, dass wir Ihnen fir
Bruch oder Fehimengen den Wiederbeschaffungswertin Rechnung stellen miissen.

Ausstattungsgegenstande/Leihartikel (zusatzliche Messeregelung)

Bei GroRinventar wie Kiichengeraten und Mobiliar handelt es sich bei der leihweisen Stellung um die Anlieferung bis Messestand. Anschluss
und Aufbaugebiihren sind in den angebotenen Preisen nicht enthalten. Aus Versicherungsgriinden dirfen Wasser und Stromanschlisse
nur durch die von der Messe AG beauftragten Techniker durchgefiihrt werden. (Diese missen Aussteller Gber lhren Zugang im Online-
Bereich der Messe AG beauftragen.) Bei einigen Messen gelten Sondereinfahrtsregelungen beziglich des Abbaus bzw. der Rickholung des
Equipments. In der Regel durfen Caterer und deren Fahrzeuge erst 3 Stunden nach Messeschluss auf das Gelande (siehe auch Vertrag
zwischen Aussteller und Messe AG bzw. Fremdveranstalter). Der Kunde ist bis zum Zeitpunkt der moglichen Abholung fiir das
treuhanderisch tberlassene Equipment verantwortlich. Kunden, die eine Ubergabe direkt zum Messeschluss wiinschen, missen uns eine
Sondereinfahrtsgenehmigung Gber die Messe AG besorgen, welche den Zutritt fir das Abbaupersonal sowie die erforderlichen Fahrzeuge
beinhaltet.

Abbau-Eintrittskarten (nur fir Personen, nicht fiir Fahrzeuge giltig)

Das Personal, welches die Ubergabe direkt nach Messeschluss macht, ist bis zur endgiltigen Abholung des Equipments
durch unsere Fahrzeuge als Abbaupersonal zu bezahlen. Gleiches gilt auch fur Riicknahmen der Kommissionswaren oder Leergut. Eine
Abholung spatestens am Folgetag der Messe sichern wir zu.

Hinweis
Sollte es bei Auftragen durch die allgegenwartige Personalknappheit zu Kapazitdtsengpasse kommen, sind wir berechtigt,
Kooperationspartner einzubinden bzw. mit der Durchfihrung zu beauftragen.

Anlieferung

Die Anlieferung erfolgt bis hinter die erste ebenerdige Tur per Rollwagen. Sollte die Lieferung in ein oberes Stockwerk erfolgen und kein
geeigneter Fahrstuhl zur Verfligung stehen, benétigen wir einen zweiten Fahrer. Daher erfolgt in diesem Fall die Berechnung der
Lieferkosten nach Aufwand. Bitte unbedingt vorher angeben!

Anlieferung/Messeregelung
Um einen reibungslosen Ablauf zu ermdglichen, stellen Sie uns bitte vor Messebeginn genlgend Ausstellerausweise oder andere

Legitimationen, die zum freien Zutritt zum Messegeldnde berechtigen, fir Fahrer, Beifahrer und Servicepersonal (Hostess/en) zur
Verfiigung.

Messe-Personal

Aufgrund unserer langjahrigen Erfahrung im Personalbereich kénnen wir Ihnen qualifiziertes Personal fir Ihren Messestand fir die
Bereiche Service und Produktdemonstration anbieten. Koche auf Anfrage. Das Personal erhalt pro Tag zweimal eine halbe Stunde Pause
inkl. kostenloser Verpflegung. Bitte planen Sie genlgend Personal auf den Stdnden ein. Bei dauerhaft groRem Andrang ist ein
Personalnachschub ratsam. Bitte denken Sie friihzeitig daran, fir das gesamte benétigte Personal Ausstellerausweise, Eintrittskarten oder
andere Legitimationen, die zum freien Zutritt auf das Messegelande berechtigen, bereitzustellen.

Sonn-und Feiertagsregelung

An Sonn- und Feiertagen berechnen wir Anfahrtskosten mit 100 % Aufschlag. Personalkosten an Sonntagen werden mit 50 % Aufschlag
berechnet. An gesetzlichen Feiertagen berechnen wir einen Aufschlag von 100 % fur das Personal.

Dieses Schriftwerk unterliegt dem Urheberschutz! Der gesamte Angebotstext ist geistig-schopferisches Eigentum des Erstellers und somit geschiitzt und darf
weder kopiert, noch in modifizierter Version wiedergegeben werden. Die Weitergabe zum Zwecke des Preisvergleiches oder Angebot abgleichender.,
MaRnahmen an Mitbewerber, wird ebenfalls untersagt. 5
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Datenschutzhinweise der

Creativ Catering Hannover GmbH
Geschaftsfihrer: Wolfgang Richter
Am Lindenhofe 23

30519 Hannover

Inhalt

. Name und Kontaktdaten der verantwortlichen Stelle

. Erhebung und Speicherung personenbezogener Daten; Art, Zweck und Verwendung
. Weitergabe von Daten an Dritte

. lhre Rechte als betroffene Person

. Ihr Recht auf Widerspruch

. Datenverarbeitung Gber unsere Website

AL WwWwN

1. Name und Kontaktdaten der verantwortlichen Stelle
Diese Datenschutzhinweise gelten flr uns

Creativ Catering Hannover GmbH
Geschaftsfihrer: Wolfgang Richter
Am Lindenhofe 23

30519 Hannover

Tel: 0511 — 600 48 48

Fax: 0511 — 600 48 47

E-Mail: info@allerbest-catering.de

als verantwortliche Stelle.

2. Erhebung und Speicherung personenbezogener Daten; Art, Zweck und Verwendung
Wenn Sie uns beauftragen, werden folgende Informationen erhoben:

- Anrede, Titel, Vorname, Nachname

- Anschrift

- E-Mail-Adresse

- Telefonnummer (Festnetz und/oder Mobilfunk)

- ggf. Faxnummer (wenn vorhanden & gewinscht)

- ggf. Kontodaten

- ggf. Geburtsdatum

Aulerdem werden alle Informationen erhoben, die fir die Erfillung des Vertrages mit Ihnen notwendig sind.

Die Erhebung der personenbezogenen Daten erfolgt,

- um Sie als Kunden identifizieren zu kbnnen;

- um Sie angemessen beraten zu kbnnen;

- um unsere vertraglichen Pflichten Ihnen gegentber erfillen zu kénnen;
- um unseren gesetzlichen Verpflichtungen nachkommen zu kénnen:

- zur Korrespondenz mit Ihnen;

- zur Rechnungsstellung bzw. ggf. im Rahmen des Mahnwesens;

- zu Zwecken der zulassigen Direktwerbung;

- zur Geltendmachung etwaiger Anspriche gegen Sie

Die Verarbeitung der personenbezogenen Daten erfolgt anldsslich Ihrer Anfrage bei uns und ist zu den genannten Zwecken fiir die
Bearbeitung lhres Auftrags und fir die Erflillung von Verpflichtungen aus dem zugrundeliegenden Vertrag erforderlich. Die
erhobenen personenbezogenen Daten werden bis zum Ablauf der gesetzlichen Aufbewahrungspflicht fur Kaufleute (6, 8 oder 10
Jahre nach Ablauf des Kalenderjahres, in dem das Vertragsverhaltnis beendet wurde,) gespeichert und danach geldscht. Dies gilt
ausnahmsweise nicht, wenn wir aufgrund von steuer- oder handelsrechtlichen Aufbewahrungspflichten (gemalk HGB, StGB oder
AO) zu einer langeren Speicherung verpflichtet sind oder wenn Sie in eine dartiber hinausgehende Speicherung eingewilligt haben.
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3. Weitergabe von Daten an Dritte

Eine Ubermittlung Ihrer personenbezogenen Daten an Dritte findet grundsatzlich nicht statt. Ausnahmen hiervon gelten nur,
soweit dies fur die Abwicklung von Vertragsverhaltnissen mit Ihnen erforderlich ist. Hierzu zahlt insbesondere die Weitergabe an
von uns beauftragte Dienstleister (sog. Auftragsverarbeiter) oder sonstige Dritte, deren Tatigkeit fir die Vertragsdurchfiihrung
erforderlichist (z.B. Versandunternehmen oder Banken). Die weitergegebenen Daten dirfen von den Dritten ausschlieRlich zu den
genannten Zwecken verwendet werden. Fir den Fall, das wir fir Ihren Auftrag keine entsprechenden Kapazitaten mehr haben,
bieten wir lhnen an, lhren Auftrag an ein befreundetes Catering-Unternehmen weiterzuleiten. Hierzu wirden wir im Vorfeld
selbstverstandlich Ihre Einwilligung einholen oder einer entsprechenden Bitte von Ihnen Folge leisten. Mit der Weiterleitung gehen
dann alle Datenschutz-Verpflichtungen im vollen Umfang an den Folgebetrieb Gber. Da wir auf deren Datenschutzrichtlinien keinen
Einfluss haben, informieren Sie sich bei Bedarf bitte selber.

4. |hre Rechte als betroffene Person

Ihnen - als von der Datenverarbeitung betroffene Person - stehen verschiedene Rechte zu:

» Widerrufsrecht: Von Ihnen erteilte Einwilligungen kdnnen Sie jederzeit uns gegentber widerrufen. Die Datenverarbeitung, die auf
derwiderrufenen Einwilligung beruht, darf dann fir die Zukunft nicht mehr fortgefthrt werden.

» Auskunftsrecht: Sie konnen Auskunft Uber lhre von uns verarbeiteten personenbezogenen Daten verlangen. Dies gilt
insbesondere fir die Zwecke der Datenverarbeitungen, die Kategorien der personenbezogenen Daten, ggf. die Kategorien von
Empfangern, die Speicherdauer, ggf. die Herkunft Ihrer Daten sowie ggf. flir das Bestehen einer automatisierten
Entscheidungsfindung einschlieilich Profiling und ggf. aussagekraftigen Informationen zu deren Details.

+ Berichtigungsrecht: Sie kénnen die Berichtigung unrichtiger oder die Vervollstandigung lhrer bei uns gespeicherten
personenbezogenen Datenverlangen.

* Léschungsrecht: Sie konnen die Loschung lhrer bei uns gespeicherten personenbezogenen Daten verlangen, soweit deren
Verarbeitung nicht zur Auslbung des Rechts auf freie MeinungsdaulRerung und Information, zur Erflllung einer rechtlichen
Verpflichtung, aus Grinden des offentlichen Interesses oder zur Geltendmachung, Auslbung oder Verteidigung von
Rechtsansprichen erforderlichist.

* Recht auf Einschriankung der Verarbeitung: Sie kénnen die Einschrankung der Verarbeitung lhrer personenbezogenen Daten
verlangen, soweit die Richtigkeit der Daten von lhnen bestritten wird, die Verarbeitung unrechtmaRig ist, Sie aber deren Loschung
ablehnen. AuRerdem steht Ihnen dieses Recht zu, wenn wir die Daten nicht mehr benétigen, Sie diese jedoch zur Geltendmachung,
AusUbung oder Verteidigung von Rechtsansprichen bendétigen. Darliber hinaus haben Sie dieses Recht, wenn Sie Widerspruch
gegendie Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten eingelegt haben.

« Recht auf Dateniibertragbarkeit: Sie kdnnen verlangen, dass wir Ihnen lhre personenbezogenen Daten, die Sie uns bereitgestellt
haben, in einem strukturierten, gdngigen und maschinenlesbaren Format Ubermitteln. Alternativ kénnen Sie die direkte
Ubermittlung der von lhnen uns bereitgestellten personenbezogenen Daten an einen anderen Verantwortlichen verlangen, soweit
diesmoglichist.

» Beschwerderecht: Sie konnen sich beijeder Aufsichtsbehorde in Deutschland beschweren, wenn Sie z.B. der Ansicht sind, dass wir
Ihre personenbezogenen Daten in unrechtmaRiger Weise verarbeiten. Die Behorde in Niedersachsen ist beispielsweise:

Die Landesbeauftragte flr den Datenschutz Niedersachsen:
Barbara Thiel

Postfach 2 21
30002 Hannover
oder
PrinzenstraRe 5
30159 Hannover

Tel: 0511 /1204500

Fax: 0511 /1204599
E-Mail: poststelle@Ifd.niedersachsen.de
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5. Ihr Recht auf Widerspruch
Sofern wir lhre personenbezogenen Daten auf Basis eines berechtigten Interesses verarbeiten, haben Sie das Recht, Widerspruch
gegendiese Verarbeitung einzulegen.

Mochten Sie von lhrem Widerspruchsrecht Gebrauch machen, genigt eine Mitteilung in Textform. Sie kdnnen uns also gerne
anrufen, ein Fax schicken oder sich per E-Mail an uns wenden.

Creativ Catering Hannover GmbH
Geschéftsfihrer: Wolfgang Richter
Am Lindenhofe 23

30519 Hannover

Tel: 0511 - 600 48 48

Fax: 0511 —600 48 47

E-Mail: info@allerbest-catering.de

6. Datenverarbeitung online

Auch Gber unsere Internetseite unter www.allerbest-catering.de erfolgt die Verarbeitung bestimmter personenbezogener Daten,
u.a. der IP-Adresse der Website-Besucher. Ergdnzende Datenschutzhinweise finden Sie daher online unter www.allerbest-
catering.de/datenschutz.
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