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Sehr geehrte Interessent*innen,

vielen Dank für Ihr Interesse an unserem Unternehmen. Mit diesem Katalog halten Sie bereits das Herzstück Ihres 
erfolgreichen Messeauftritts in den Händen. Zeigen Sie Ihren Gästen, dass diese Ihnen Besonderes wert sind. Unsere 
kulinarischen Einflüsse unterstreichen dabei die Wertigkeit Ihrer Produkte. 

Erfolgreiches Catering auf Messen erfordert besondere Fähigkeiten
Die Umsetzung einer Vielzahl der unterschiedlichsten Anforderungen verlangt Erfahrung, Professionalität, 
Ideenreichtum, Gespür für das Besondere und ein gesundes Quantum an Fingerspitzengefühl. Jeder Messeauftritt ist 
in seinen Profilanforderungen einzigartig und nur mit dem nötigen Know-how zu realisieren. Diese Fähigkeiten sowie 
das intuitive Verständnis für Ihre Wünsche sind unabdingbare Voraussetzungen für eine erfolgreiche 
Messerealisierung.

Standcatering 
Ob für Pressetage, Fachbesuchertage, Fachmesse, Publikumsmesse oder Mitarbeiter*innenverpflegung.
Gerne übernehmen wir Ihr Standcatering z.B. mit Getränken, Canapés, Fingerfood oder anderen kulinarischen 
Köstlichkeiten. Auf Wunsch kochen wir auch direkt auf Ihrem Messestand, vor den Augen Ihrer Gäste mit 
entsprechendem Anziehungseffekt.
Sollte der Besucher*innenstrom einmal unterschätzt worden sein, können wir aufgrund unserer unmittelbaren Nähe 
zur Messe Hannover besonders schnell reagieren.

Frische Lieferungen
Wir sind der schnelle und flexible Partner rund um Ihre Messeveranstaltung.
Auf Wunsch können wir Ihre Bestellungen auch splitten, sodass der Messestand ordentlich bleibt und die Ware 
immer frisch und neu angeliefert wird. 
Und das Beste daran: Der Lieferpreis bleibt gleich - egal ob Sie eine Lieferung wünschen oder mehrere Lieferungen. 

Messepartys
Vom klassischen Gäste-Empfang über Cocktail- oder Mottopartys, Präsentationen bis zu länder- und 
regionsspezifischen Komplettbewirtungen - wir halten für Sie jede Menge überraschende und innovative Ideen 
bereit. 

Personal
Gut geschulte und erfahrene Mitarbeiter*innen mit gepflegtem Erscheinungsbild und guten Umgangsformen sind 
für uns eine Selbstverständlichkeit.
Ihre gewünschte Fremdsprache beziehen wir selbstverständlich gerne mit ein.

Equipment
Mit fast 5000 verschiedenen Verleihartikeln runden wir unseren Full-Service ab.
Von der elementaren Bestückung wie Gläser, Geschirr und Besteck über benötigte Maschinen wie 
Kaffeespezialitätenmaschinen, Spülmaschinen, Kühlschränke in vielen Variationen bis hin zum Mobiliar oder 
Dekorationsmaterial bieten wir Ihnen ein breites Sortiment.
Sprechen Sie uns gerne an - wir finden immer eine Lösung!

Lösung typischer Probleme 
Platz- und Zeitmangel sind uns bestens bekannt.
Nach Absprache lagern wir Ihre Artikel (Werbematerial, Prospekte usw.) in unserem Lager in Messenähe ein und 
liefern auf Abruf.
So können Sie Ihren wertvollen Platzbedarf auf Ihrem Messestand besser ausnutzen.

Wir freuen uns sehr auf Sie.

Mit den AllerBest(en) Grüßen
Wolfgang Richter
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kalte speisen
Backwaren

1

3er-Mischung
(Mini-Buttercroissant, Mini-Kornhörnchen, Mini-Buttercroissant mit Saaten)

4er-Mischung
(Aprikose, Himbeere, Nuss-Nougat, Quark-Zitrone)

verschieden gefüllte Mini-Croissants

Laugencroissant

Buttercroissant

Schinken-Käse-Croissant

2,20 EUR/Stk.

2,30 EUR/Stk.

2,10 EUR/Stk.

3,20 EUR/Stk.

2,50 EUR/Stk.

3,80 EUR/Stk.

Preis pro Stück: ab 2,10 EUR netto
Mindestbestellmengen: 

Position 1: 30 Stk. pro Mischung
Position 2: 20 Stk. pro Mischung

Positionen 3-5: jeweils 20 Stk. pro Sorte

croissants

Wir halten eine große Auswahl an Croissant-Variationen für ein süßes Frühstück bereit.



kalte speisen
Belegte Backwaren

Unsere Auswahl in diesem Segment ist sehr umfangreich. 
Halbe belegte Brötchen (Weizenbrötchen und Partybrötchenmix) 

(Für Roggen, Dinkel, Mehrkorn und Laugenstange berechnen wir einen Aufpreis von 0,30 €) 
mit folgenden Belägen:
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Schwarzwälder Schinken
Gekochtes Ei  
Bierschinken  

Jagdwurst
Kasseler
Gouda
Salami
Pute

Tomate-Mozzarella 
Kräuterfrischkäse

Kochschinken 
Zwiebelmett 
Emmentaler 
Camembert
Fleischsalat
Frikadelle

 Serranoschinken (+ 0,30 €) 
Lachsschinken (+ 0,30 €) 
Waldorfsalat (+ 0,30 €) 
Gorgonzola (+ 0,30 €) 
Roquefort (+ 0,30 €) 

Forelle (+ 1,00 €) 
Lachs (+ 1,00 €) 

uvm.

Alle angebotenen belegten Brötchen sind auch als Schnittchen von der Baguettestange oder als Schnittchen vom 
Grau- oder Schwarzbrot zum gleichen Preis erhältlich.

Alle Produkte mit Salatunterlage und ansprechender Garnitur auch als ganze Brötchen (0,30 EUR netto Aufpreis) 
sowie als Partybrötchen-Mix erhältlich. 

Preis pro Stück: 2,90 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte und Belag: 15 Stück

brötchen & schnittchen



Tramezzini tricolore

Geschichtete dreistöckige Dreiecke vom Tramezzini-Brot, 
in drei verschiedenen Farben und belegt mit:

BRIE
Brie, Trauben, Salat

ITALIAN
Tomate, Mozzarella, Basilikum

PUTENBRUST
Putenbrust, Tomate, Waldorfsalat

SCHINKEN
Schinken, Blattsalat, Tomate, Honigmelone

THUNFISCH
Thunfisch, Tomate, Paprika, Mais

LACHS
Lachs , Sahnemeerrettich, Zitrone

Focaccia rustico

Rundes rustikales Focaccia-Brot, 
belegt mit:

SCHINKEN
Schinken, Käse, Salat, Tomate und Gurke

KÄSE
Salat, Tomate und Gurke

TOMATE-MOZZARELLA
Tomate, Mozzarella mit Basilikumpesto und Salat

oder Belag nach Absprache
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Preis pro Stück: ab 4,20 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Belag: 15 Stück

Tramezzini & Focaccia

kalte speisen
Belegte Backwaren



kalte speisen
Belegte Backwaren
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SALAMI
Salami, Salat, Tomate, Gurke und Käse

KOCHSCHINKEN
Kochschinken, Salat, Tomate, Gurke und Käse

THUNFISCH
Thunfisch, Salat, Tomate, Gurke und Käse

ITALIAN
Tomate, Mozzarella mit Basilikumpesto und Salat

Auf Wunsch können wir das Baguette auch mit dem Käse überbacken (+1,00 EUR Aufpreis).

Preis pro Stück: 4,50 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Belag: 15 Stück

Baguettes

Ca. 20 cm lange Baguettestange mit Deckel, reichhaltig belegt mit:



kalte speisen
Belegte Backwaren

Amerikanische Weißbrotscheiben - diagonal halbiert und dreistöckig angerichtet - reichlich belegt mit: 
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BRIE

Trauben
Salat
Brie

ITALIAN

Mozzarella 
Basilikum
Tomate 

PUTENBRUST

Waldorfsalat
Putenbrust 

Tomate 

SCHINKEN

Honigmelone
Blattsalat 
Schinken 

THUNFISCH

 Thunfisch
Tomate 
Paprika

Mais

LACHS

Sahne-
meerrettich

Zitrone
Lachs

(+1,00 €) 

Alle Produkte sind auch als Achtelecke vom Fladenbrot erhältlich.

Preis pro Stück: ab 3,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 15 Stück

Sandwiches



kalte speisen
Belegte Backwaren

Klassische Bagels mit Deckel, Salat und Garnitur - beispielsweise belegt mit:
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Putenbrust 
mit 

Dijon-
Senfsoße

Kasseler 
mit 

Mango-
Mousse

Camembert
mit

Preisel-
beeren

Tomate-
Mozzarella

mit
Mandelpesto

Land-
Rauchschinken

mit
Honigmelone

Mailänder
Salami

mit
Frischkäse

Preis pro Stück: 3,90 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte und Belag: 15 Stück

Bagels



kalte speisen
Belegte Backwaren

Wraps mit 11 verschiedenen Füllungen
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Mozzarella, Rucola und 
Cocktailtomaten mit 

Basilikumdressing
***

Hähnchenbrust mit 
Thainudelsalat

***

Pangasiusfilet mit Fingermöhrchen 
und Eisbergsalat

***

Salami, Eisbergsalat und Tomaten 
mit Joghurtdressing

***
Pfannengyros mit Crème fraîche, 

roten Zwiebeln 
und Coleslaw

***

Putensteakstreifen mit Salat, 
Tomaten, Gurken und Zucchini

***

Thunfisch, Mais, Zwiebeln, 
Tomaten und Gurken

***

Mexicana mit Kidneybohnen, Mais, 
gelber Paprika und Zwiebeln

***
Würstchen mit Salat, Paprika, 

Tomaten, Gurken 
und Sauerrahm

***

Kochschinken, Salat, Tomaten, 
Gurken und Ei mit Vinaigrette

***

Der Wrapteig ist auch glutenfrei erhältlich (+ 1,00 EUR Aufschlag).

Preis pro Stück: 4,60 EUR netto 
Mindestbestellmenge pro Sorte: 15 Stück

wraps



kalte speisen
Belegte Backwaren

Französisches Weißbrot mit Kräuterremoulade als Untergrund - reichlich und hochwertig ausgarniert
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 Gruppe I

Frischkäsecreme mit Pesto
Geräucherte Putenbrust
Auswahl an Schnittkäse

Kasselerscheiben
Kräuter-Quark 

mit Kirschtomaten

Gruppe II

Geräucherter 
Landschinken

Feine Leberpastete
Gekochter Schinken

Tomate-Mozzarella und 
Mandelpesto

Brie und Tomate

Gruppe III

Geräuchertes Forellenfilet
Edelsalami im Pfefferrand

Blauschimmelkäse
Roquefort

Gruppe IV

Medaillons vom Schweinefilet
Norwegischer Räucherlachs

Krabben in Dillsahne
Serranoschinken
Parmaschinken

Gruppe I - Preis pro Stück: 2,60 EUR

Gruppe II - Preis pro Stück: 2,80 EUR

Gruppe III - Preis pro Stück: 4,20 EUR

Gruppe IV - Preis pro Stück: 5,00 EUR

Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

allerbeste häppchen



kalte speisen
Belegte Backwaren

Kleine Kunstwerke ohne Rinde, wenn es das Besondere sein soll!

Die Basis der Canapés sind ausgestochene oder in Form geschnittene kleine Weißbrotscheiben, die nur ohne Brotrinde 
das Original darstellen. 

Bei dieser hochwertigen Variante bitten wir um vorherige Absprache. 

9

Sie finden unsere große Fingerfood-Auswahl unter:
www.allerbest-catering.de/fingerfood-hannover 

Preis pro Stück: ab 3,90 EUR - 7,50 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

original canapés



kalte speisen
Fingerfood

Filigran ausgarnierte und hochwertig belegte Pumpernickeltaler.
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Beispiele der Grundmasse

Basilikumfrischkäse
Kräuterfrischkäse
Tomatencreme
Leberpastete

Frischkäse
Butter
usw.

Beispiele der Beläge und Garnituren

Verschiedene bunte Obst- und Gemüsesorten
Barberie-Entenbruststreifen

Beerensorten
Schnittlauch
Keta-Kaviar

Schinken
Lachs
Kaviar
usw.

Preis pro Stück: 1,90 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Belag: 30 Stück

pumpernickeltaler



Unsere gebackenen Minis sind knusprig lecker und ein super Snack für Zwischendurch.
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Mini-Pizzen

Mini-Flammkuchen

Mini-Quiche (Lauch oder Käse)

Laugenkonfekt

Pikante Muffins

1,90 EUR/Stk.

2,10 EUR/Stk.

2,30 EUR/Stk.

1,40 EUR/Stk.

3,20 EUR/Stk.

Preis pro Stück: ab 1,40 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

gebackene minis

kalte speisen
Fingerfood



kalte speisen
Fingerfood 

Kulinarisches in Miniaturgläsern und auf dem Fingerfoodgeschirr wirkungsvoll in Szene gesetzt.
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Yakitori-Spieße vom Huhn mit Pangang-Curry auf Gemüsesalsa           
                  
Parmaschinken mit Oliven auf dem Degenspieß 
mit toskanischem Pastasalat
                 
Frikadellenspieß mit Cornichons und Radieschen 
auf hausgemachtem Kartoffelsalat
   
Schweizer Spirelli-Wurst-Käse-Salat an
Schnittlauch-Vinaigrette mit Würstchenspieß
 
Mini-Schnitzel auf bayrischem Speck-Kartoffelsalat    
                                           
Lachsspieß im Tandooristaub auf Safran-Reissalat

Cocktailtomaten-Mozzarella-Spieß auf 
gewürfeltem Ratatouillegemüse

Riesengarnele im Kartoffelteig auf Bruschetta

3,50 EUR

4,00 EUR

3,50 EUR

3,50 EUR

3,50 EUR

5,00 EUR

3,50 EUR

3,90 EUR

Sie finden unsere große Fingerfood-Auswahl unter:
www.allerbest-catering.de/fingerfood-hannover 

Preis pro Stück: ab 3,20 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

großes kulinarium im kleinformat

Roastbeefröllchen mit Spargelfüllung an Salsa Verde
auf Rucolasalat

Entenbrust-Spieß mit Hoisin-Sauce und Staudensellerie Julienne

Überbackenes Zucchiniröllchen auf toskanischem Nudelsalat

Lachsfilet-Spieß auf Tomaten-Limetten-Concasse

Knoblauchgarnelen-Ananas-Spieß mit Obstsalat   
                    
Kleine Rosmarinkartoffeln im Ackermantel mit Matjestatar 
und Crème fraîche

Mini-Frühlingsrolle auf exotischem Krautsalat

Krabbencocktail auf Chiffonade mit Kräutercroûtons

Tranche von der hausgemachten Lachsroulade am Spieß 
auf Rotkohlsalat

4,60 EUR

4,10 EUR

3,70 EUR

5,00 EUR

4,50 EUR

3,70 EUR

3,20 EUR

5,20 EUR

5,00 EUR



kalte speisen
Fingerfood
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Hausgemachter Geflügelsalat mit Mandarinen

Griechischer Salat mit Schafskäse und Oliven

Italian Salat mit Tomate-Mozzarella und frischem Basilikum

Kartoffelsalat klassisch mit oder ohne Speck

Gurkensalat mit Joghurtdressing

Hausgemachter Nudelsalat mit Fleischwurst

Original Schweizer Wurstsalat

Eisbergsalat mit Schinken, Käse, Ei und Dressing

Eisbergsalat mit Thunfisch und Dressing

oder nach Absprache

3,20 EUR/Portion

3,20 EUR/Portion

3,20 EUR/Portion

3,00 EUR/Portion

3,00 EUR/Portion

3,00 EUR/Portion

3,00 EUR/Portion

3,00 EUR/Portion

3,00 EUR/Portion

Preis pro Stück: ab 3,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

salate im kleinen glas



kalte speisen
Fingerfood

Sündige Verführungen im kleinen Glas oder auf dem Fingerfood-Geschirr.
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Tiramisu

Schwarzwälder Kirsch mal anders

Crème brûlée

Crème catalan

Panna cotta auf Pfirsichmark

Panna cotta mit Himbeersauce

Rote Grütze mit Vanillesauce

Zitronencreme

und vieles mehr

3,00 EUR/Stk.

3,00 EUR/Stk.

4,00 EUR/Stk.

4,00 EUR/Stk.

3,90 EUR/Stk.

3,90 EUR/Stk.

3,30 EUR/Stk.

2,90 EUR/Stk.

fingerfood-dessert

Sie finden unsere große Auswahl von Fingerfood-Desserts unter:
www.allerbest-catering.de/fingerfood-hannover 

Preis pro Stück: ab 2,90 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück



medium snacks im tumbler
Kalte Spezialitäten mit Durchblick
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Eierscheiben - Schinken - Friese Schichtsalat  

Schweizer Wurst-Käse-Salat an Schnittlauch-Vinaigrette

Schinken-Pumpernickelsalat auf Protojoghurt mit Brunnenkresse

Bärlauch-Frikadellchen auf kalten Röstkartoffeln 

Bockwursttranchen auf Erbsenpüree 

Würfel vom gebratenen Leberkäs auf mit Dijon-Senf angemachtem Kartoffelsalat 

Paniertes Schnitzel mit Kartoffel-Specksalat

Andalusischer Brotsalat mit gebratenen Chorrizo-Würfeln 

Salamisticks auf gekürztem Spaghettisalat „aglio, olio e peperoncino“ (pikant)  

Frikadellenspieß mit Cornichons und Radieschen auf bayerischem Kartoffel-Specksalat 

Knusprig gebratene Baconscheiben auf Pilztatar  

Bresaolaröllchen mit Frischkäsefüllung auf Kirschtomaten-Rucolasalat    

Landjäger-Rauten auf bayerischem Kartoffel-Gurkensalat mit einem Laugenkonfektteil

Pulled Pork mit gerösteten Brotwürfeln und Barbecuesauce 

Schweinefilet auf einem Duett von Birnenbällchen und Pfirsichspalten

4,80 EUR/Portion

4,80 EUR/Portion 

4,80 EUR/Portion 

4,80 EUR/Portion

5,00 EUR/Portion 

5,00 EUR/Portion

5,00 EUR/Portion 

5,00 EUR/Portion 

5,00 EUR/Portion 

5,00 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion 

6,00 EUR/Portion 

6,00 EUR/Portion 

6,50 EUR/Portion

Preis pro Stück: ab 4,80 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

schwein

Für alle, denen Fingerfoodportionen zu klein, aber komplette Gerichte zu groß sind!



medium snacks im tumbler
Kalte Spezialitäten mit Durchblick
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Gebratene Weißwurstscheiben von Vincenzmurr mit süßem Händlmaier Senf auf 

Laugenbrezelbruch 

Rindfleischsalat mit Kürbiskernöl

Roastbeef Spargelsalat mit schonend über Buchenholzrauch veredeltem 

Roastbeefstreifen und Eischeiben

Mini-Hamburger (kalt) hoch geschichtet und belegt mit Mittelspieß im Glas

Dünne Scheiben vom marinierten Tafelspitz auf Meerrettich-Erbsen 

Roastbeef-Spargelröllchen auf Kartoffel-Pesto-Püree  

Tranchen vom Flanksteak auf getrüffeltem Kartoffel-Sahne-Stampf 

Kalbsrückenroulade mit Gorgonzolafüllung auf Eichenblattsalat mit Basilikum-

Sauerrahm-Dressing

5,00 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

6,50 EUR/Portion

6,50 EUR/Portion

6,50 EUR/Portion

7,00 EUR/Portion

Preis pro Stück: ab 5,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

kalb & rind

Für alle, denen Fingerfoodportionen zu klein, aber komplette Gerichte zu groß sind!



medium snacks im tumbler
Kalte Spezialitäten mit Durchblick
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Tandoori Hähnchenspieß auf Safran-Reissalat  

Mediterraner Salat mit Hähnchenbruststreifen und Oliven

Hähnchen-Sesam-Spieß auf rotem Linsensalat mit Frühlingslauch 

Frühlingsrollen mit Hähnchenfüllung auf Thainudelsalat 

Hähnchenbrustfilet-Ananas-Curry auf Basmati-Duftreis  

Entenbrustspieß mit Hoisinsauce auf Staudensellerie Julienne

Tranchen vom Barberie-Entenbrustfilet am Spieß auf grünem Spargelsalat mit Himbeer-

Vinaigrette 

Mediterraner Mini-Penne-Nudelsalat mit kleinen Lammfrikadellen

Bulgursalat mit Köfte am Spieß 

Lammfleisch-Couscous-Salat

Lammfilettranchen mit Sesam auf gebratenem mediterranen Gemüse 

5,00 EUR/Portion

5,00 EUR/Portion

5,00 EUR/Portion

5,00 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

6,50 EUR/Portion

7,00 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

7,00 EUR/Portion

Preis pro Stück: ab 5,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

geflügel & lamm

Für alle, denen Fingerfoodportionen zu klein, aber komplette Gerichte zu groß sind!



medium snacks im tumbler
Kalte Spezialitäten mit Durchblick
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Paprika-Maissalat mit Thunfisch und Sprossengarnitur 

Gebackene Sardellen mit kleinen halbierten spanischen Kartoffeln im Ackermantel 

mit Olivenöl und Hagelsalz 

Matjessalat mit Mixed Pickles auf Feldsalat 

Gebackene Fischstäbchen auf Remouladen-Kartoffelsalat 

Selleriesticks mit Thunfischcreme und Radieschenraspeln

Yakitorispieß vom Huhn mit Pangang Curry auf Thainudelsalat

Gurken-Radieschen-Cocktail mit pikant marinierten Eismeerkrabben 

Frittierte Tintenfischringe mit Aioli auf mediterranem Nudelsalat 

Lachsfiletspieß im Tandooristaub an Safran-Reissalat 

Lachstatar auf Zitronen beträufelter Chiffonade 

Kartoffel - Doradentatar - Salat 

Pochierte Lachswürfel auf rotem Linsensalat 

Eierstich- und Rote Beete-Würfel mit Wacholder geräucherten Forellenfiletstreifen 

Ananas-Melonen-Reissalat mit einem Garnelenspieß 

Marinierter Räucherlachs mit Bohnenpüree und Frischkäse-Nockerln 

Flusskrebsschwänze in Pestomarinade auf Frühlingslauchsalat in Knobisahne 

5,00 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

6,50 EUR/Portion

6,50 EUR/Portion

6,50 EUR/Portion

6,50 EUR/Portion

6,50 EUR/Portion

6,50 EUR/Portion

7,00 EUR/Portion

Preis pro Stück: ab 5,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

fisch und meeresfrüchte

Für alle, denen Fingerfoodportionen zu klein, aber komplette Gerichte zu groß sind!



medium snacks im tumbler
Kalte Spezialitäten mit Durchblick
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Kirschtomaten-Mozzarellakugelsalat mit Pesto 

Ei im Glas mit Frankfurter Sauce 

Mango-Mozzarella-Salat auf Chiffonade 

Frischkäse gefüllte Jalapeños auf Paprika-Birnensalat 

Saure Champignons mit Lauch-, Karotten- und Zwiebelbrunoise 

Gebackene Zwiebelringe auf Pesto-Farfalle-Salat 

Schichtsalat mit gegrilltem Gemüse und Ziegenfrischkäse 

Camembert-Melonensalat mit Preiselbeerentopping 

Couscous-Salat und mit Käse überbackene Zucchiniröllchen 

Überbackenes Zucchiniröllchen auf Pesto Rosso-Pastasalat

Penne mit Kürbiskernpesto und Kirschtomatenhälften 

Paprika-Champignon-Nudeltopf mit Oliven und Käse 

Honig marinierte Ziegenkäsetaler mit Weintraubensalat auf Chiffonade 

Grüner Spargelsalat mit Himbeerdressing und Wachteleihälften 

Piccata von Auberginenscheiben (in Käse-Ei-Hülle gebacken) auf Karottenstreifen mit 

Orangendressing 

5,00 EUR/Portion

5,00 EUR/Portion

5,00 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

5,50 EUR/Portion

6,60 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

6,00 EUR/Portion

Preis pro Stück: ab 5,00 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

vegetarisch

Für alle, denen Fingerfoodportionen zu klein, aber komplette Gerichte zu groß sind!



kalte speisen
Bowls I
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Querbeet
Eisbergchiffonade, Avocado, Brokkoli, Gurke, Zuckerschoten, 

Frühlingszwiebeln, Weintrauben, Granatapfelkerne, 
Babyspinat und Essig-Öl-Mariande apart

Waidmannsheil/Hubertusbowl
Salatunterlage, gebratene Rosmarinkartoffeln im 

Ackermantel mit Olivenöl und Hagelsalz, gebratene 
Waldpilzmischung mit Zwiebeln, Wildkräutern, 

Waldbeerenmischung und Himbeer-Vinaigrette apart

El Grecco veggi
Salat mit Kidneybohnen, Mais, Oliven, Peperoni, 

Schafskäsewürfel, Tomaten- und Gurkenscheiben, 
Weintrauben, kleine gewürzte Kartoffelwürfel und Tsatsiki 

apart 

Viva Italia
Salatunterlage, Rucola, Kirschtomaten, Mozzarellakugeln, 

kalter Pesto-Pennesalat, Kräutermischung, Parmesanspäne, 
Wassermelonenwürfel und italienisches Dressing

Witwe Boltes Flattervieh
In Sesam gebratene Streifen vom Hähnchenbrustfilet mit 

Würfeln von der Rosmarinkartoffel, Kürbis, Apfel, Rote 
Beete, Babyspinat, Röstzwiebeln und Erdnusssauce apart

500 ml

5,90 EUR

6,80 EUR

6,40 EUR

6,80 EUR

7,80 EUR

750 ml

7,50 EUR

8,90 EUR

8,20 EUR

8,90 EUR

9,90 EUR

1100 ml

10,50 EUR

11,50 EUR

11,00 EUR

11,50 EUR

12,90 EUR

Preis pro Stück: ab 5,90 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 30 Stück



kalte speisen
Bowls II
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El Greco Original
Salat mit Kidneybohnen, Mais, Oliven, Peperoni, 

Schafskäsewürfeln, Tomaten- und Gurkenscheiben, kleinen 
gewürzten Kartoffelwürfeln, Gyrosfleisch sowie Tsatsiki apart

Flying Duck
Gewürzter Basmatireis, Tranchen von dem Barberie-

Entenbrustfilet, Kürbis, Rotkohl, Mango, Cherrytomaten, 
Frühlingszwiebeln, Sesam, Babyspinat und Orangen-

Pfeffersauce apart

Meeresrauschen
Gewürzter wilder Reis, Pulled Lachs, Brokkoliröschen, 

Frühlingszwiebeln, Gurke, Babyspinat, Honigmelone, Sesam 
und Honig-Senf-Dressing apart

Aus dem Netz
Garnelen in einer pikant-süßen Marinade gebraten auf 

Blattsalat mit Glasnudelsalat, Ananaswürfeln, Nüssen und 
Sweet Chili Sauce apart

500 ml

7,80 EUR

8,90 EUR

9,80 EUR

9,80 EUR

750 ml

9,90 EUR

10,60 EUR

12,70 EUR

12,70 EUR

1100 ml

12,90 EUR

14,90 EUR

16,00 EUR

16,00 EUR

Preis pro Stück: ab 5,90 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 30 Stück



kalte speisen
Backwaren
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Kuchen vom Blech

Mandel-Bienenstich
Zuckerkuchen
Butterkuchen

Streuselkuchen

Preis pro Stück: 2,90 EUR
Auch als halbe Stücke erhältlich: 1,50 €

Obstkuchen (evtl. saisonal)

Kirschkuchen
Pflaumenkuchen
Erdbeerkuchen

Apfelkuchen
Mandarinen-Sahne-Schnitte

Donauwelle

Preis pro Stück: ab 3,50 EUR

Preis pro Stück: ab 2,90 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

gebäck & kuchen i



kalte speisen
Backwaren

Wir empfehlen Ihnen unsere kurz vor der Auslieferung frisch aus dem Backofen kommenden Fingerfood-Gebäckteile.
Wir bieten Ihnen folgende Auswahl an:
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Mini-Muffins, 3er-Mix
Muffins groß, diverse Sorten

Mini-Donuts, 4er-Mix
Donuts groß diverse Sorten

Mini-Brownies
Verschieden gefüllte Mini-Croissants

Mini-Rosinenschnecken
Mini-Apfelschnecke

Mini-Puddingschnecke
Mini-Nussschnecke

Macarons, verschiedene Füllungen
Süße Fingerfoodteilchen (Viennoiserie), gemischt

1,80 EUR/Stk.
2,60 EUR/Stk.
1,90 EUR/Stk.
2,60 EUR/Stk.
1,80 EUR/Stk.
1,80 EUR/Stk.
1,80 EUR/Stk.
2,00 EUR/Stk.
2,00 EUR/Stk.
2,20 EUR/Stk.
2,00 EUR/Stk.
1,80 EUR/Stk.

Sie finden unsere große Fingerfood-Auswahl für den süßen Zahn unter:
www.allerbest-catering.de/fingerfood-hannover 

Durchschnittspreis pro Stück: ab 1,80 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

gebäck und kuchen ii



kalte speisen
Backwaren

Wir halten eine große Auswahl an verschiedenen frischen Brezeln für Sie bereit.
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Bayerische Laugenbrezel, 100 g

Große bayerische Laugenbrezel, 160 g

Schwäbische Brezel mit Salzbestreuung, 100 g

Partybrezel, 45 g

Party-Käsebrezel, 45 g

Käsebrezel, 70 g

1,80 EUR/Stk.

2,30 EUR/Stk.

2,00 EUR/Stk.

1,50 EUR/Stk.

2,20 EUR/Stk.

2,70 EUR/Stk.

Preis pro Stück: ab 1,50 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 20 Stück

brezel



kalte speisen
Nervennahrung
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Früchteauswahl (20 Teile) im Korb

z.B. Traube hell, Traube dunkel, Äpfel, Birnen, Bananen, Mandarinen, Kiwis, usw.
(Auswahl ist auch saisonabhängig)

obst

Preis pro Korb: 24,50 EUR netto



kalte speisen
Nervennahrung
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Delacre Tea Time Box, 1000 g

Bahlsen Selection, 500 g

Knabbermischung, 250 g

Salzstangen, 250 g

Erdnüsse, 200 g

Cantuccini, 1000 g

Amarettini, 1000 g

   22,50 EUR

  12,90 EUR

  3,90 EUR

  3,90 EUR

  4,90 EUR

28,50 EUR

28,50 EUR

Preis pro Stück: ab 3,90 EUR netto

tee- und knabbergebäck



kalte speisen
Nervennahrung

Einzeln hygienisch verpackte Artikel:
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Miniatures Mix, 3 kg

Celebrations Mini Mix, 1,5 kg

Mentos, 1 kg

Ültje Erdnüsse Minitüten

Haribo Gummibären Minitüten

24,50 EUR/kg

25,50 EUR/kg

11,50 EUR/kg

34,00 EUR/28 Stk.

25,00 EUR/100 Stk.

süßigkeiten

Sollte Ihr Wunschartikel hier nicht aufgeführt sein, sprechen Sie uns gerne an.

Preis pro Artikel: ab 11,50 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: siehe einzelne Artikel

Rittersport Quadretties, 5 g

Milka Naps

Schokocrispis, 1,1 g

Mandeln in Kakaohülle, 2,9 g

Amaretti, 750 g

28,50 EUR/200 Stk.

25,00 EUR/207 Stk.

28,90 EUR/380 Stk.

32,50 EUR/380 Stk.

26,50 EUR/Packung



warme speisen
Schnelle Küche

Unsere Suppenkreationen und Eintöpfe sind hausgemacht und können nach Wunsch mit weiteren Zutaten erweitert 
werden. Einige Beispiele sind:
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Tomatensuppe
Gulaschsuppe
Hühnersuppe
Minestrone

Spargelcremesuppe (saisonal)
Linsensuppe

Chili con carne
Steinpilzrahmsuppe

Kürbiscremesuppe (saisonal)
Hochzeitssuppe
Erbseneintopf

Steckrübeneintopf (saisonal)

Sie finden unsere große Auswahl an Suppen unter:

www.allerbest-catering.de/partyservice-hannover/suppen 

Alle Suppen werden inklusive einem Brötchen oder einer Baguettestange, 
aus Frischegründen zum Selberschneiden, geliefert.

Preis pro Suppe: ab 4,90 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 30 Portionen

suppen



Für den schnellen Imbiss zwischendurch hat die gute alte Wurst in letzter Zeit eine unglaubliche Renaissance erlebt. 
Gerade auf Messen erfreut sich die Wurst - in verschiedenen Varianten - 

als kleine Zwischenmahlzeit wieder großer Beliebtheit.
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Kleines Paar Wiener Würstchen (Wienerle)

Unsere dickere sehr geschmackvolle Gastrobockwurst

Schinkenwurst

Mettenden

Original Münchner Weißwurst von Vincenz Murr

Schöpfcurrywurst

2,20 EUR/Paar

2,20 EUR/Stk.

3,00 EUR/Stk.

3,30 EUR/Stk.

3,30 EUR/Stk.

6,00 EUR/Portion

Wir liefern die Würstchen inklusive Portionssenf und -ketchup sowie einem Toastbrot, einem Brötchen oder einer 
Baguettestange.

Gerne leihen wir Ihnen einen Würstchenwärmer. Wir haben zwei Varianten zur Auswahl:
Herkömmlicher Würstchenwärmer mit Wasserbad - Miete pro Nutzungstag: 9,90 EUR netto

Moderner Würstchenwärmer mit Wasserdampf - Miete pro Nutzungstag: 15,00 EUR netto
(Kein Aufplatzen der Wurst bei sachgerechter Bedienung und längere knackige Standzeit)

Preis pro Stück: ab 2,20 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Sorte: 40 Stück

würstchen

warme speisen
Schnelle Küche



Selbstverständlich können wir Ihnen auch ein frisch zubereitetes Mittagessen liefern. 

Ein kleiner Auszug aus unserem Mittagsangebot
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Riccotta-Spinat-Tortellini in Käserahmsauce

Paniertes Schnitzel mit Champignonrahmsauce und Kroketten

Gemüselasagne an Tomatensauce

Hackbraten mit frischem Karottengemüse in Petersilienbutter, Kartoffeln

Ungarisches Gulasch mit Spiralnudeln

Wiener Tafelspitz mit Meerrettichsahnesauce Bohnen und Salzkartoffeln

Bitte fragen Sie nach unserem Mittagstisch-Katalog,

um sich einen Überblick über unsere sehr umfangreiche Auswahl zu verschaffen.

Preis pro Gericht: 11,40 EUR netto
Mindestbestellmenge pro Gericht: 20 Stück

mittagstisch

warme speisen
Vollwertige Stärkung



besonderheiten
Eyecatcher für Ihren Messestand

Begeistern Sie Ihre Gäste mit frisch vor Ort - auf unserer nostalgischen Prosciutto-Maschine - hauchdünn 
aufgeschnittenem italienischen Landschinken.

Der Landschinken wird auf Schnittchen von der Baguettestange mit verschiedenen Toppings serviert:
Tomaten-Frischkäse
Basilikum-Frischkäse

Rucola
Butter
usw.
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Der Schinkenpreis ist ein Tagespreis, der sich nach Stückgröße richtet und per Kilo berechnet wird. Bitte fragen Sie 
uns nach dem aktuellen Preis.

Tagesmiete der hochwertigen Nostalgiemaschine: 75,00 EUR netto

Hierfür wird Küchenpersonal zum professionellen Bedienen der Maschine und zur Zubereitung der Snacks benötigt:
pro Stunde 49,50 EUR

Mindestbeschäftigungszeit inkl. Vor- und Nacharbeiten: 4 Stunden 

prosciutto-live-station



besonderheiten
Eyecatcher für Ihren Messestand

Wir bieten Ihnen eine ganz besondere Live-Show und 
ein einmaliges Geschmackserlebnis für Ihre Gäste. 

Ob auf Ihrem Messestand, als eigenständiger Empfangssnack, 
als Komponente vom Fingerfood oder als Live-Station - dieses Highlight ist der absolute Blickfang!

Fernab von klassischen Snacks wird hier - wie in Italien - vor den Augen Ihrer Gäste 
ein ganzer Parmesan „aufgesägt“ und dann als Begleiter zu Wein und Snacks 

oder einfach pur mundgerecht aus dem Laib gebrochen.
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Der Preis von 19,90 EUR pro Kilogramm beinhaltet einen Parmesanlaib inkl. Miete für Brech- und Schneidewerkzeug 
und einen dazu passenden fahrbaren Tisch.

Die Mindestabnahme dieses Arrangements basiert auf einem ganzen Parmesanlaib. Das Gewicht schwankt zwischen 
32,5 kg und 40,0 kg.

Preis pro Kilogramm: 19,90 EUR netto
Mindestbestellmenge: 1 Laib

parmesan frisch aus dem laib



besonderheiten
Eyecatcher für Ihren Messestand

Ein ganzer ausgehöhlter Parmesan, durch den frisch zubereitete Nudeln mit Geschick gedreht und geschabt werden, 
ist Grundlage dieser Delikatesse. Bringen Sie mit diesem Highlight italienische Lebensfreude auf Ihre Veranstaltung. 

Ob nun als Ergänzung zum Buffet oder als hauptsächlicher “Stargast” im Speisenbereich, 
die Aufmerksamkeit Ihrer Gäste ist Ihnen auf jeden Fall gewiss. 

Sie können sich für eine der verschiedenen Nudelsorten oder sogar für gefüllte Nudeln entscheiden - der optische und 
geschmackliche Erfolg ist garantiert.

Bei diesem Hingucker, bei dem die Köche die Nudeln vor den Augen Ihrer Gäste frisch kochen und sofort danach im 
Parmesanlaib veredeln und servieren, sind natürlich auch einige vorher sorgsam ausgesuchte 

und selbst hergestellte Nudelsaucen denkbar. 
Hier beraten wir Sie im Vorfeld gerne persönlich und stimmen Ihre Lieblingsgeschmacksrichtung mit Ihnen ab.
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nudeln frisch aus dem parmesanlaib

Preis auf Anfrage

Hierfür werden Köche zur professionellen Zubereitung und Darbietung benötigt:
Pro Stunde 49,50 EUR

Mindestbeschäftigungszeit inkl. Vor- und Nacharbeiten: 4 Stunden



besonderheiten
Eyecatcher für Ihren Messestand

34

Beispiele der Bestückung und weitere Informationen finden Sie online unter 
www.allerbest-catering.de/fingerfood-etagere 

Bitte fragen Sie auch nach unserem Fingerfood-Katalog, 
um sich einen Überblick über unsere sehr umfangreiche Auswahl zu verschaffen.

Preis auf Anfrage

Riesen-étagère

Mit unserer Riesenétagère werden die von Ihnen ausgesuchten kleinen Köstlichkeiten 
auf eine einzigartige Weise dargeboten. 

Auf unserer selbstentwickelten Riesenétagère werden die sorgfältig hergestellten 
kulinarischen Mini-Verlockungen auf kleinen Étagèren appetitlich und pro Gast portioniert angerichtet. 

Da sich die große Étagère mittels Motor im Uhrzeigersinn zudem noch dreht, 
sind Ihnen die bewundernden Blicke Ihrer Gäste oder Kunden sicher. 

Ein Blickfang der seines Gleichen sucht und schon beim Empfang ein Gesprächsthema ist, 
damit auch Sie sagen können: 

Hier dreht sich was.



besonderheiten
Eyecatcher für Ihren Messestand

Diese Konstruktion zur erstklassigen Speisenpräsentation von Fingerfood-Spezialitäten 
eignet sich neben Messen wie der Ligna, der Holzexpo oder kleinerer Bau- und Hausmessen, 

selbstverständlich auch für Veranstaltungen jeglicher Art in Betrieben, 
die sich mit Holz oder Handwerk im Allgemeinen beschäftigen. 

Dekoriert wird der Balken nach dem Aufbau mit altem und originalem Schreiner- und Zimmermannswerkzeug. 
Da das Holz nach Fertigstellung lebensmittelecht versiegelt wurde, 

steht auch dem Einsatz auf Ihrem Event nichts mehr im Weg.

35

Beispiele der Bestückung und weitere Informationen finden Sie online unter 
www.allerbest-catering.de/unser-fingerfood-balken  

Bitte fragen Sie auch nach unserem Fingerfood-Katalog, 
um sich einen Überblick über unsere sehr umfangreiche Auswahl zu verschaffen.

Preis auf Anfrage

fingerfood-balken



besonderheiten
Eyecatcher für Ihren Messestand

Joghurt ist das neue Eis! 
Frozen Joghurt ist kalorienarm und erfrischend. 

Garniert wird er mit den unterschiedlichsten Toppings.
 Von Gummibärchen, über Schokostreusel zu frischen Früchten - alles ist möglich!

Ihren Wünschen und Ihrer Fantasie sind quasi keine Grenzen gesetzt. 
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Preis auf Anfrage

frozen-joghurt-maschine



besonderheiten
Eyecatcher für Ihren Messestand

Mit einer Hot-Dog-Station werden Sie Ihre Kunden nahezu begeistern.

Sie haben die Wahl, mit welchen Zutaten Sie Ihre Hotdogs verfeinern wollen - auch hier sind Ihren Wünschen kaum 
Grenzen gesetzt.

Ob sich Ihre Gäste ihre Hotdogs selber zusammenstellen oder diese von unseren Köchen bereits fertig zubereitet 
werden sollen - nach Absprache ist alles möglich!
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Preis auf Anfrage

hot-dog-station



besonderheiten
Eyecatcher für Ihren Messestand

Eine Burger-Station eignet sich für die Gästebewirtung tagsüber ebenso wie für die moderne Messeparty abends.

Sie haben die Wahl, mit welchen Zutaten Sie Ihre Burger verfeinern wollen - auch hier sind Ihren Wünschen kaum 
Grenzen gesetzt.

Ob sich Ihre Gäste ihre Burger selber zusammenstellen oder diese von unseren Köchen bereits fertig zubereitet werden 
sollen - nach Absprache ist alles möglich!
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Preis auf Anfrage

burger-station



besonderheiten
Eyecatcher für Ihren Messestand

Sie möchten Ihre Kundinnen und Kunden mit einigen schmackhaften Cocktails am Messestand überraschen? 
Nichts einfacher als das! 

Beispielsweise mit der Option ‘Tagescatering’.
Hier erhalten Sie - zusammen mit den köstlichen Drinks, die mit ihren komplexen Geschmacksnoten 

garantiert selbst versierte Gourmets ins Staunen versetzen werden - auch eine Extraportion Entertainment. 
Schließlich stellt die Zubereitung von Cocktails bereits eine Kunst für sich dar, 

die nur wenige meisterhaft beherrschen. 
Allein die Wahl der Zutaten entscheidet bereits darüber, 

ob die ausgefallenen Kreationen tatsächlich für unvergessliche Geschmackserlebnisse sorgen. 
Da das Auge bekanntermaßen mitisst bzw. in diesem Fall „mittrinkt“, legen wir zudem hohen Wert auf Schöpfungen, 

die Sie nicht nur geschmacklich, sondern auch optisch in Begeisterung versetzen werden. 
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Preise und Auswahl finden Sie online unter
www.allerbest-catering.de/cocktail-catering-hannover 

Alle Preise gelten für Veranstaltungen auf dem Messegelände Hannover. 
Barkeeper und Zutaten sind bereits in den Preisen enthalten.

cocktailbar



besonderheiten
Eyecatcher für Ihren Messestand

...wenn es mal das Besondere für Ihre Gäste sein soll.

Mit unserer vollautomatischen Orangensaftpresse ziehen Sie schon von Weitem die Blicke auf sich.

Auch in Betrieb macht die sichtbare Mechanik neugierig und bindet die Aufmerksamkeit 
während des Herstellungsvorganges.

Dass Sie dabei ganz nebenbei Ihrem Kunden auch noch Vitamine in Form eines frisch gepressten Orangensafts
spendieren, ist wohl der schönste Nebeneffekt. 

Die kinderleichte Handhabung ohne jegliche Vorkenntnisse
macht diese Maschine bei Ihrem Personal und engagierten Messehostessen gleichermaßen beliebt.

Mit vor den Augen Ihrer Gäste frisch zubereitetem Orangensaft unterstreichen Sie auch die Wertigkeit Ihrer
Produkte und vermitteln Ihrem Kunden eine höhere Wertschätzung als mit einem Flaschengetränk.
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Die richtigen Früchte für diese Maschine können Sie bei uns täglich im 15-Kilogramm-Gebinde nachbestellen.
Sprechen Sie uns bei Interesse dazu gerne an.

Die Tagesmiete für die Orangensaftpresse beträgt 95,00 €

orangensaftpresse



besonderheiten
Reiseproviant

Grundausstattung der Lunchpakete
Standard-Tüte weiß, Zahnstocher, Serviette, Trinkhalm, Erfrischungstuch
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Bitte fragen Sie nach unserem Lunchpaket-Katalog, 
um sich einen Überblick über unsere sehr umfangreiche Auswahl zu verschaffen.

Preis pro Lunchpaket: ab 7,40 EUR
Mindestbestellmenge: 40 Stück

lunchpakete

Lunchpaket "Mini“

Lunchpaket "kurze Pause" 

Lunchpaket "Standard“

Lunchpaket "Vital" (vegetarisch)

Lunchpaket "Business“

Lunchpaket "Premium“

Lunchpaket "Gala“

7,40 EUR/Stk.

8,20 EUR/Stk.

9,40 EUR/Stk.

11,40 EUR/Stk.

12,50 EUR/Stk.

18,30 EUR/Stk.

21,30 EUR/Stk.



getränke
Heißgetränke
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Kaffee, gemahlen (500g)
Kaffee Crema, ganze Bohnen (1000 g)
Espresso, ganze Bohnen (1000 g)
Portionskaffee Dallmayr (60 g)
Portionskaffeesahne (240 Stk.)
Zuckersticks, verpackt (1000 Stk.)
Süßstoff, Paket (500 Stk.)
H-Milch 1,5 %, Liter
Vollmilch 3,5 %, Liter

  13,50 EUR
26,90 EUR
26,90 EUR
   3,80 EUR
14,90 EUR
19,50 EUR
   9,90 EUR
   2,10 EUR
   2,10 EUR

Angebrochene Verpackungen können aus hygienischen Gründen leider nicht zurückgenommen werden.

kaffee & tee

Diverse Teesorten wie 
Schwarzer Tee, Pfefferminztee, 
Früchtetee, Grüner Tee, Kräutertee 
und weitere Sorten auf Anfrage 5,30 EUR

Kaffeemaschine 2,2 Liter, leihweise für gesamte Messezeit inkl. einer Pumpkanne

Kaffeevollautomat Jura X7 für Spezialitäten                                                                                                Preise auf Anfrage

Kaffeevollautomat Melitta BarCube für Spezialitäten, ca. 100 Tassen pro Stunde



Fruchtcocktails aus frisch gepresstem Obst:
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Sortenreiner Fruchtsaft je Liter: 13,50 EUR netto
Cocktails inkl. Deko je Liter: 19,50 EUR

(Mindestabnahme: 5 Liter pro Sorte oder Mischung)

obst-cocktails

getränke
Kaltgetränke

„Healthy“   

„African Queen“

„Powerful“

„Orange Special“

„Vitality“             

Karotte, Apfel, Orange

Kiwi, Banane, Ananas, Zitrone, 
Orange

Ananas, Karotte, Orange, 
Zitrone, Banane, rote Beete, 

Ingwer

Orange, Grapefruit, Karotte, 
Minze

Karotte, Apfel, Grapefruit

„Bahamas“

„Exotica“

„Jamaica Club“

„Lucky Day“

„Green Coller“

Erdbeere, Zitrone, Banane, 
Orange, Maracuja

Aprikose, Mango, Ananas, 
Orange

Mango, Kokosmilch, Ananas, 
Zitrone, Orange

Ananas, Orange, Birne, 
Banane, Papaya

Limette, Gurke, süßlicher
Apfel



getränke
Kaltgetränke
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Mineralwasser mit Kohlensäure, 
12 x 1 l
Mineralwasser ohne Kohlensäure, 
12 x 1 l
Apfelsaft 100 %, 6 x 1 l
Orangensaft 100 %, 6 x 1 l
Cola/Fanta/Sprite, 12 x 1 l

Flaschenbier, 24 x 0,33 l
Alkoholfreies Flaschenbier, 24 x 0,33 l
Sorten nach Absprache

11,90 EUR

11,90 EUR

15,90 EUR
19,90 EUR
19,50 EUR

24,80 EUR
24,80 EUR

Preis pro Kiste: ab 11,90 EUR netto

wasser, softdrinks & bier

Mineralwasser mit Kohlensäure, 
24 x 0,25 l 
Mineralwasser ohne Kohlensäure, 
24 x 0,25 l
Apfelsaft 100 %, 24 x 0,2 l
Orangensaft 100 %, 24 x 0,2 l
Cola/Fanta/Sprite, 24 x 0,2 l

Eiswürfel, 1 kg
Crushed Ice, 1 kg
Mindestabnahme: 10 kg

17,50 EUR

17,50 EUR
21,90 EUR
23,50 EUR
19,90 EUR

2,50 EUR
2,50 EUR

Gebindepreise
(Komission, nur komplette Kisten)

Kleine Portionsflaschen



für ihre notizen
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getränke
Kaltgetränke
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Bier vom Fass

Wir halten eine sehr große Auswahl 
an Fassbieren für Sie bereit.

Preis pro Liter und je nach Sorte:
4,20 EUR - 5,50 EUR

Weine

Weissweine
0,75 l (nach Absprache)

ab 13,50 EUR

Rotweine
0,75 l (nach Absprache)

ab 13,50 EUR

Weitere Weine nach Absprache

Prickelndes

Prosecco 0,75 l
ab 13,50 EUR

Mumm Dry 0,75 l
ab 17,90 EUR

Fürst Metternich 0,75 l
ab 19,90 EUR

Spirituosen nach Absprache

bier vom fass, wein & prickelndes



ACHTUNG! 
Durch den allgegenwärtigen Personalmangel in unserer Branche müssen Verfügbarkeiten im Vorfeld geprüft werden. 

Aufgrund unserer langjährigen Erfahrung im Personalbereich können wir Ihnen qualifiziertes Personal für die Bereiche 
„Service“ und „Produktpräsentation“ anbieten (nur in Verbindung mit unseren Cateringleistungen).

Host*ess

Chefhost*ess

Köch*in

Logistiker*in

Tagessatz (9 Std.): 328,50 EUR
Stundensatz: 36,50 EUR

Tagessatz (9 Std.): 378,00 EUR
Stundensatz: 42,00 EUR

Stundensatz: 49,50 EUR

Tagessatz (9 Std.): 328,50 EUR
Stundensatz: 36,50 EUR

Mindestbeschäftigungszeit pro Mitarbeiter*in und Tag: 5 Stunden.
Das Personal erhält pro Tag (ab 6,5 Stunden) zweimal eine halbe Std. bezahlte Pause inkl. kostenloser Verpflegung. 

Sonntags und täglich ab 24:00 Uhr berechnen wir einen Aufschlag von 50 %.
An gesetzlichen Feiertagen berechnen wir einen Aufschlag von 100 %.

Bitte planen Sie dementsprechend genügend Personal ein. Bei dauerhaft großem Andrang ist eine Personalaufstockung ratsam.

Bitte denken Sie frühzeitig daran, Ausstellerausweise, Eintrittskarten oder andere Legitimationen, die zum freien Eintritt auf 
das Messegelände berechtigen, für das gesamte Personal bereitzustellen.

host*essen & köch*innen
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personal
Tagespersonal



Aufgrund unserer langjährigen Erfahrung im Personalbereich können wir Ihnen qualifiziertes Personal beispielsweise für 
Ihre Standparty anbieten (nur in Verbindung mit unseren Cateringleistungen).

Erfahrene Servicekraft

Erfahrene Tresenkraft

Stundensatz: 36,50 EUR

Stundensatz: 36,50 EUR

Mindestbeschäftigungszeit: 5 Std. + 30 Min. Wegezeit für An- und Abreise

Sonntags und täglich ab 24:00 Uhr berechnen wir einen Aufschlag von 50 %.
An gesetzlichen Feiertagen berechnen wir einen Aufschlag von 100 %.

Bitte denken Sie frühzeitig daran, Ausstellerausweise, Eintrittskarten oder andere Legitimationen, die zum freien 
Eintritt auf das Messegelände berechtigen, für das gesamte Personal bereitzustellen.
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personal
Veranstaltungspersonal

service- & tresenkräfte



logistik
Transport / Lieferung
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Ganztägige Belieferung bis 
Messestand 

57,50 EUR/Tag

Anlieferung Mobiliar und 
Equipment bis Messestand

89,00 EUR

Rückholung Mobiliar und 
Equipment von Messestand

89,00 EUR

Der Transport von Fremdgütern bis zum Messestand wird nach Art und Umfang berechnet.

Die Einlagerung von Fremdartikeln während der Messezeit wird nach Umfang und Anzahl 
der Zusatzlieferungen berechnet.

lieferpauschalen

Achtung! 
Sonntags-, Feiertags- und Nachtlieferungen (22:00 - 06:00 Uhr) bzw. -abholungen von Equipment

müssen mit einem Zuschlag von 149,00 € pro Lieferung berechnet werden.



sonstiges
Küchenzubehör
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Staublappen

Schwamm

Schwammtücher, 5er Pack

Küchenpapier, 2er Pack

Feinseife im Spender

Großer Müllsack, 120 Liter

3,50 EUR/Stk.

1,90 EUR/Stk.

7,20 EUR/Stk.

4,90 EUR/Stk.

3,80 EUR/Stk.

2,80 EUR/Stk.

Wenn Sie etwas benötigen sollten, das nicht auf dieser Liste aufgeführt wird, sprechen Sie uns gerne jederzeit an.

hygieneartikel

Jumbo Müllsack, 240 Liter

Spülmittel, 750 ml

Allzweckreiniger, 1000 ml

Handcreme

Servietten, weiß, 250 Stk.

Servietten, rot/blau/grün, 250 Stk.

Cocktailservietten, 250 Stk.

4,30 EUR/Stk.

3,20 EUR/Stk.

4,50 EUR/Stk.

3,80 EUR/Stk.

19,90 EUR/Stk.

21,90 EUR/Stk.

19,90 EUR/Stk.



sonstiges
Leihartikel 
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Wir führen über 4.000 Leihartikel:

equipment & mobiliar

Geschirrspülmaschine
Kaffeemaschinen in verschiedenen Ausführungen 

hochwertige Vollautomaten
komplette Messeküchen

benötigte Geräte

Gläser
Geschirr
Besteck

Messemobiliar 
und vieles mehr

Bei Interesse finden Sie unseren Mietwarenkatalog online unter 
www.allerbest-catering.de/listings/mietwarenkatalog-von-a-z 



sonderwünsche
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Sie wünschen sich etwas, das Sie in dieser Broschüre nicht finden konnten? 

Sprechen Sie uns gerne jederzeit an. 

Wir helfen Ihnen gerne weiter! 
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Allgemeine Geschäftsbedingungen

Zahlungsbedingungen
Falls nicht anders lautend angegeben, sind alle genannten Preise Nettopreise und verstehen sich zuzüglich gesetzlicher 
Mehrwertsteuer. Bei Auftragserteilung erbitten wir eine Anzahlung von 20 % für die Reservierung, die wir für kurzfristige Stornierungen 
einbehalten. Eine weitere Anzahlung in Höhe von 40 % wird 14 Tage vor Veranstaltungsdatum fällig. Der Rechnungsendbetrag von 40 % plus 
eventueller Zusatzleistungen ist sofort nach Rechnungslegung ohne Abzug zu zahlen.
Bei Messekunden gilt: 50 % Anzahlung bis 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn, sowie Fälligkeit des Rechnungsendbetrages abzüglich der 
geleisteten Anzahlung sofort nach Rechnungslegung. Ohne Eingang der Anzahlung verliert die von uns erstellte Achtung! 
Auftragsbestätigung Ihre Gültigkeit. Bei Kunden oder Messekunden, die Ihren Firmensitz nicht in Deutschland haben, gilt eine Anzahlung 
von 50 % bis 21 Tage vor Veranstaltungsbeginn. Bei Kunden aus einem Nicht-EU-Land akzeptieren wir nur Vorauszahlung. 

Stornierungen
Stornierungen berechnen wir wie folgt:
Bis 18 Wochen vor Veranstaltungsdatum eine pauschale Bearbeitungsgebühr von 10 % der Auftragssumme.
Bis 12 Wochen vor Veranstaltungsdatum 20 % der Auftragssumme.
Bis 8 Wochen vor Veranstaltungsdatum 35 % der Auftragssumme.
Bis 4 Wochen vor Veranstaltungsdatum 50 % der Auftragssumme.
Bis 3 Wochen vor Veranstaltungsdatum 80 % der Auftragssumme.
Bis 1 Woche vor Veranstaltungsdatum 100 % der Auftragssumme.

 Ausstattungsgegenstände/Leihartikel
Alle Ausstattungsgegenstände überlassen wir Ihnen leihweise. Gestatten Sie uns daher an dieser Stelle den Hinweis, dass wir Ihnen für 
Bruch oder Fehlmengen den Wiederbeschaffungswert in Rechnung stellen müssen.

Ausstattungsgegenstände/Leihartikel (zusätzliche Messeregelung)
Bei Großinventar wie Küchengeräten und Mobiliar handelt es sich bei der leihweisen Stellung um die Anlieferung bis Messestand. Anschluss 
und Aufbaugebühren sind in den angebotenen Preisen nicht enthalten. Aus Versicherungsgründen dürfen Wasser und Stromanschlüsse 
nur durch die von der Messe AG beauftragten Techniker durchgeführt werden. (Diese müssen Aussteller über Ihren Zugang im Online-
Bereich der Messe AG beauftragen.) Bei einigen Messen gelten Sondereinfahrtsregelungen bezüglich des Abbaus bzw. der Rückholung des 
Equipments. In der Regel dürfen Caterer und deren Fahrzeuge erst 3 Stunden nach Messeschluss auf das Gelände (siehe auch Vertrag 
zwischen Aussteller und Messe AG bzw. Fremdveranstalter). Der Kunde ist bis zum Zeitpunkt der möglichen Abholung für das 
treuhänderisch überlassene Equipment verantwortlich. Kunden, die eine Übergabe direkt zum Messeschluss wünschen, müssen uns eine 
Sondereinfahrtsgenehmigung über die Messe AG besorgen, welche den Zutritt für das Abbaupersonal sowie die erforderlichen Fahrzeuge 
beinhaltet.
 
Abbau-Eintrittskarten (nur für Personen, nicht für Fahrzeuge gültig) 
Das Personal, welches die Übergabe direkt nach Messeschluss macht, ist bis zur endgültigen Abholung des Equipments 
durch unsere Fahrzeuge als Abbaupersonal zu bezahlen. Gleiches gilt auch für Rücknahmen der Kommissionswaren oder Leergut. Eine 
Abholung spätestens am Folgetag der Messe sichern wir zu.

Hinweis
Sollte es bei Aufträgen durch die allgegenwärtige Personalknappheit zu Kapazitätsengpässe kommen, sind wir berechtigt, 
Kooperationspartner einzubinden bzw. mit der Durchführung zu beauftragen.
 
Anlieferung
Die Anlieferung erfolgt bis hinter die erste ebenerdige Tür per Rollwagen. Sollte die Lieferung in ein oberes Stockwerk erfolgen und kein 
geeigneter Fahrstuhl zur Verfügung stehen, benötigen wir einen zweiten Fahrer. Daher erfolgt in diesem Fall die Berechnung der 
Lieferkosten nach Aufwand. Bitte unbedingt vorher angeben!

Anlieferung/Messeregelung
Um einen reibungslosen Ablauf zu ermöglichen, stellen Sie uns bitte vor Messebeginn genügend Ausstellerausweise oder andere 
Legitimationen, die zum freien Zutritt zum Messegelände berechtigen, für Fahrer, Beifahrer und Servicepersonal (Hostess/en) zur 
Verfügung.

Messe-Personal
Aufgrund unserer langjährigen Erfahrung im Personalbereich können wir Ihnen qualifiziertes Personal für Ihren Messestand für die 
Bereiche Service und Produktdemonstration anbieten. Köche auf Anfrage. Das Personal erhält pro Tag zweimal eine halbe Stunde Pause 
inkl. kostenloser Verpflegung. Bitte planen Sie genügend Personal auf den Ständen ein. Bei dauerhaft großem Andrang ist ein 
Personalnachschub ratsam. Bitte denken Sie frühzeitig daran, für das gesamte benötigte Personal Ausstellerausweise, Eintrittskarten oder 
andere Legitimationen, die zum freien Zutritt auf das Messegelände berechtigen, bereitzustellen.
 
Sonn- und Feiertagsregelung
An Sonn- und Feiertagen berechnen wir Anfahrtskosten mit 100 % Aufschlag. Personalkosten an Sonntagen werden mit 50 % Aufschlag 
berechnet. An gesetzlichen Feiertagen berechnen wir einen Aufschlag von 100 % für das Personal.

Dieses Schriftwerk unterliegt dem Urheberschutz! Der gesamte Angebotstext ist geistig-schöpferisches Eigentum des Erstellers und somit geschützt und darf 
weder kopiert, noch in modifizierter Version wiedergegeben werden. Die Weitergabe zum Zwecke des Preisvergleiches oder Angebot abgleichender 

Maßnahmen an Mitbewerber, wird ebenfalls untersagt.
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Datenschutzhinweise der
Creativ Catering Hannover GmbH
Geschäftsführer: Wolfgang Richter
Am Lindenhofe 23
30519 Hannover

Inhalt
1. Name und Kontaktdaten der verantwortlichen Stelle
2. Erhebung und Speicherung personenbezogener Daten; Art, Zweck und Verwendung
3. Weitergabe von Daten an Dritte
4. Ihre Rechte als betroffene Person
5. Ihr Recht auf Widerspruch
6. Datenverarbeitung über unsere Website

1. Name und Kontaktdaten der verantwortlichen Stelle
Diese Datenschutzhinweise gelten für uns

Creativ Catering Hannover GmbH
Geschäftsführer: Wolfgang Richter
Am Lindenhofe 23
30519 Hannover
Tel: 0511 – 600 48 48
Fax: 0511 – 600 48 47
E-Mail: info@allerbest-catering.de

als verantwortliche Stelle.

2. Erhebung und Speicherung personenbezogener Daten; Art, Zweck und Verwendung
Wenn Sie uns beauftragen, werden folgende Informationen erhoben:
- Anrede, Titel, Vorname, Nachname
- Anschrift
- E-Mail-Adresse
- Telefonnummer (Festnetz und/oder Mobilfunk)
- ggf. Faxnummer (wenn vorhanden & gewünscht)
- ggf. Kontodaten
- ggf. Geburtsdatum

Außerdem werden alle Informationen erhoben, die für die Erfüllung des Vertrages mit Ihnen notwendig sind.
Die Erhebung der personenbezogenen Daten erfolgt,
- um Sie als Kunden identifizieren zu können;
- um Sie angemessen beraten zu können;
- um unsere vertraglichen Pflichten Ihnen gegenüber erfüllen zu können;
- um unseren gesetzlichen Verpflichtungen nachkommen zu können:
- zur Korrespondenz mit Ihnen;
- zur Rechnungsstellung bzw. ggf. im Rahmen des Mahnwesens;
- zu Zwecken der zulässigen Direktwerbung;
- zur Geltendmachung etwaiger Ansprüche gegen Sie

Die Verarbeitung der personenbezogenen Daten erfolgt anlässlich Ihrer Anfrage bei uns und ist zu den genannten Zwecken für die 
Bearbeitung Ihres Auftrags und für die Erfüllung von Verpflichtungen aus dem zugrundeliegenden Vertrag erforderlich. Die 
erhobenen personenbezogenen Daten werden bis zum Ablauf der gesetzlichen Aufbewahrungspflicht für Kaufleute (6, 8 oder 10 
Jahre nach Ablauf des Kalenderjahres, in dem das Vertragsverhältnis beendet wurde,) gespeichert und danach gelöscht. Dies gilt 
ausnahmsweise nicht, wenn wir aufgrund von steuer- oder handelsrechtlichen Aufbewahrungspflichten (gemäß HGB, StGB oder 
AO) zu einer längeren Speicherung verpflichtet sind oder wenn Sie in eine darüber hinausgehende Speicherung eingewilligt haben.
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3. Weitergabe von Daten an Dritte
Eine Übermittlung Ihrer personenbezogenen Daten an Dritte findet grundsätzlich nicht statt. Ausnahmen hiervon gelten nur, 
soweit dies für die Abwicklung von Vertragsverhältnissen mit Ihnen erforderlich ist. Hierzu zählt insbesondere die Weitergabe an 
von uns beauftragte Dienstleister (sog. Auftragsverarbeiter) oder sonstige Dritte, deren Tätigkeit für die Vertragsdurchführung 
erforderlich ist (z.B. Versandunternehmen oder Banken). Die weitergegebenen Daten dürfen von den Dritten ausschließlich zu den 
genannten Zwecken verwendet werden. Für den Fall, das wir für Ihren Auftrag keine entsprechenden Kapazitäten mehr haben, 
bieten wir Ihnen an, Ihren Auftrag an ein befreundetes Catering-Unternehmen weiterzuleiten. Hierzu würden wir im Vorfeld 
selbstverständlich Ihre Einwilligung einholen oder einer entsprechenden Bitte von Ihnen Folge leisten. Mit der Weiterleitung gehen 
dann alle Datenschutz-Verpflichtungen im vollen Umfang an den Folgebetrieb über. Da wir auf deren Datenschutzrichtlinien keinen 
Einfluss haben, informieren Sie sich bei Bedarf bitte selber.

4. Ihre Rechte als betroffene Person
Ihnen - als von der Datenverarbeitung betroffene Person - stehen verschiedene Rechte zu:
Ÿ Von Ihnen erteilte Einwilligungen können Sie jederzeit uns gegenüber widerrufen. Die Datenverarbeitung, die auf Widerrufsrecht: 
der widerrufenen Einwilligung beruht, darf dann für die Zukunft nicht mehr fortgeführt werden.
Ÿ  Sie können Auskunft über Ihre von uns verarbeiteten personenbezogenen Daten verlangen. Dies gilt Auskunftsrecht:
insbesondere für die Zwecke der Datenverarbeitungen, die Kategorien der personenbezogenen Daten, ggf. die Kategorien von 
Empfängern, die Speicherdauer, ggf. die Herkunft Ihrer Daten sowie ggf. für das Bestehen einer automatisierten 
Entscheidungsfindung einschließlich Profiling und ggf. aussagekräftigen Informationen zu deren Details.
Ÿ  Sie können die Berichtigung unrichtiger oder die Vervollständigung Ihrer bei uns gespeicherten Berichtigungsrecht:
personenbezogenen Daten verlangen.
Ÿ  Sie können die Löschung Ihrer bei uns gespeicherten personenbezogenen Daten verlangen, soweit deren Löschungsrecht:
Verarbeitung nicht zur Ausübung des Rechts auf freie Meinungsäußerung und Information, zur Erfüllung einer rechtlichen 
Verpflichtung, aus Gründen des öffentlichen Interesses oder zur Geltendmachung, Ausübung oder Verteidigung von 
Rechtsansprüchen erforderlich ist.
Ÿ  Sie können die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten Recht auf Einschränkung der Verarbeitung:
verlangen, soweit die Richtigkeit der Daten von Ihnen bestritten wird, die Verarbeitung unrechtmäßig ist, Sie aber deren Löschung 
ablehnen. Außerdem steht Ihnen dieses Recht zu, wenn wir die Daten nicht mehr benötigen, Sie diese jedoch zur Geltendmachung, 
Ausübung oder Verteidigung von Rechtsansprüchen benötigen. Darüber hinaus haben Sie dieses Recht, wenn Sie Widerspruch 
gegen die Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten eingelegt haben.
Ÿ Sie können verlangen, dass wir Ihnen Ihre personenbezogenen Daten, die Sie uns bereitgestellt Recht auf Datenübertragbarkeit: 
haben, in einem strukturierten, gängigen und maschinenlesbaren Format übermitteln. Alternativ können Sie die direkte 
Übermittlung der von Ihnen uns bereitgestellten personenbezogenen Daten an einen anderen Verantwortlichen verlangen, soweit 
dies möglich ist.
Ÿ  Sie können sich bei jeder Aufsichtsbehörde in Deutschland beschweren, wenn Sie z.B. der Ansicht sind, dass wir Beschwerderecht:
Ihre personenbezogenen Daten in unrechtmäßiger Weise verarbeiten. Die Behörde in Niedersachsen ist beispielsweise:

Die Landesbeauftragte für den Datenschutz Niedersachsen: 

Barbara Thiel

Postfach 2 21
30002 Hannover
oder
Prinzenstraße 5
30159 Hannover

Tel: 0511 / 120 45 00
Fax: 0511 / 120 45 99
E-Mail: poststelle@lfd.niedersachsen.de
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5. Ihr Recht auf Widerspruch
Sofern wir Ihre personenbezogenen Daten auf Basis eines berechtigten Interesses verarbeiten, haben Sie das Recht, Widerspruch 
gegen diese Verarbeitung einzulegen. 

Möchten Sie von Ihrem Widerspruchsrecht Gebrauch machen, genügt eine Mitteilung in Textform. Sie können uns also gerne 
anrufen, ein Fax schicken oder sich per E-Mail an uns wenden. 

Creativ Catering Hannover GmbH
Geschäftsführer: Wolfgang Richter
Am Lindenhofe 23
30519 Hannover
Tel: 0511 – 600 48 48
Fax: 0511 – 600 48 47
E-Mail: info@allerbest-catering.de

6. Datenverarbeitung online
Auch über unsere Internetseite unter www.allerbest-catering.de erfolgt die Verarbeitung bestimmter personenbezogener Daten, 
u.a. der IP-Adresse der Website-Besucher. Ergänzende Datenschutzhinweise finden Sie daher online unter www.allerbest-
catering.de/datenschutz.
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